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BBEJIEHUE

HccnenoBanne KOHIENTa MMEET OOJBINYI0 aKTyaJIbHOCTh B Pa3IUYHBIX
0o0JacTAX 3HAHWH, TaKWX KakK JIMHTBUCTUKA, COITMOJIOTHS, IICHXOJIOTHSI,
dunocodpus u gpyrue. ITo CBSI3aHO C TEM, YTO KOHIICTITHI SIBJISTFOTCSI OCHOBHBIMU
SAVHUIIAMY 3HAHUS U IOHUMAHUS B OTUX JTUCIUTIINHAX.

HccnenoBanne KOHIENTA IIO3BOJISICT TMPOAHAIM3UPOBATh, KaK MBI
BOCIIPUHMMAEM W OIUCBIBAEM MHUP BOKPYT HAc, KaK MBI HUCITOJIB3YEM SI3BIK IS
nepenayu HHPOpPMaIMK M KaK Mbl KOHCTPYHUPYEM 3HAHUS U NMOHUMaHue. Kpome
TOT0, HMCCJICIOBAaHWE KOHIICNITA MOJXKET IOMOYb B TOHMMAaHWHU KYJIbTYPHBIX
pas3IuYMii ¥ OCOOCHHOCTEH B HCIIOJIb30BAHWU SI3bIKA W IIOHUMaHWW MHpa B
Pa3HBIX KyJbTypax.

OnHUM U3 Ba)XXHBIX KOHIICTITOB B KapTHHE MHUpPAa COBpEMEHHON DpaHIMH
sBisieTcst KoHment «locavorisme». B coBpeMeHHOM pa3BHBArOIIEMCs OOIIECTBE
Bce OoJibllle HaOupaeT OO0OPOTHI TEHHACHIUS pa3ymMHOro mnotpedienus. U
notpebiieHne NPOJYKTOB IMUTAaHUSA HE SABIAETCA UCKIoueHueM. B mocnennue
necsitwietus Bo DpaHUUKM TOSBUIOCH HOBOE JBIKEHUE, HA3bIBAEMOE
JOKaBOpCTBO. JlaHHOE JBIKEHWE TMPEArnojaraer ynoTpeOJIeHHe MECTHBIX
NPOJYKTOB THUTAHUS, CE30HHBIX (PYKTOB M OBOIIEH, a TaKKe TMOIACPKKY
MeCTHBIX TpousBoauTeneid. bonee 80% HaceleHMs CTpaHbl MOJJACPKATIU
JaHHYI0 TEHACHIIMIO, HO, KaKk ¥ B JIIOOOM JpyroM OOIIECTBE HAIUIUCh H
NPOTUBHUKU. Takum 00pa3oM, MbI BEIOpaH n3ydeHHe KoHIenTa «locavorisme,
C IENbI0 BBHISIBICHUS OTHONICHUS (PPAHI[y3CKOTO HACENEHUS K OTOMY,
OTHOCHUTEIHHO MOJIOZIOMY, JIBUKEHUTO nyTeM UCCJIeIOBAaHUS
MyOTUITUCTUYECKUX TEeKCTOB. (CpaBHHUTENHLHO HEJaBHEE IMOSBICHUE HTOTO
JIBUKEHUST M €ro OBICTPOE paCIpOCTPAHCHHUE OMPEIEIsIeT aAKTYaJdbHOCTD
JTAHHOM pabOoTHI.

B mocnengHee Bpemsi TeMe JIOKaBOPCTBA YAEISIETCS 0CO00 MPHUCTAIBLHOE
BHUMAaHHE KaK B MMEYATHBIX, TAK U B AJICKTPOHHBIX U3AAHUSIX. ABTOPHI MBITAIOTCS

BBISIBUTDL CUJIBHEIC U ClIa0bIe CTOPOHEI 3TOI'O ABJICHHUSA, 4 TAKKC 0COOEHHOCTH €ro



paszButHs. OIIEHKAa SIBIACTCS BaXXHOW XapaKTEPUCTUKOW ITYOIHITUCTHIESCKOTO
JTUCKypca W OJHOW W3 TJIABHBIX KATETOPHA TEKCTOB B IYOIHMIMCTHKE. ITO
CBA3aHO C TEM, YTO B COBPEMEHHOW IIpecce BO3JAEUCTBYIOWIAs (PYHKIUS
JOCTUTAaeTCs depe3 yOexkIeHHWe, a OICHKa WCIONb3YeTCs KaK MOIIHBIH
WHCTPYMEHT PEUYCBOTO BO3JCHCTBUS Ha (OPMUPOBAHUE OOIIECTBEHHOTO MHCHHUS
o (dakrax, coObITUAX WU cyobekTax. CiemoBaTelibHO, OOpalleHue K TeMme
(GYHKIIMOHUPOBAHMS OICHKA B COBPEMCHHOW IyOJIMITUCTHKE WUMEET OOJbIIOe
3HAa4YeHHE ISl TTOHUMaHUsI OCOOCHHOCTEH MyOIUITMCTHYECKOTO AUCKypca U €ero
posii B (GOPMHUPOBAHHMH OOIIECTBEHHOTO MHCHHS.

Takum oOpa3om, Haimle HCCIECIOBAaHHWE 3aKIIOYACTCS B BBISIBICHUU W
M3YYCHHHM YacTOTHI CIydYaeB MCIIOJIb30BAHMS CJIOB W BBIPAKCHHM, WMECIOIIMX
OLICHOYHYIO  OKpacky  siBieHuss  «locavorisme»  Bo  ¢paHIly3CKHX
yOIMITUCTHYECKUX TEKCTaX.

O0bexkTOM HCCJIeI0BAHMS SIBIISIETCS OIEHOYHBI KOMIIOHEHT KOHIIeNTa
«locavorisme».

IIpeamerom wucc/ie0BAHUA SBISIIOTCA SI3BIKOBBIE CPEJCTBA OILIEHKHU
KoHuernra «locavorisme».

Bce BhienepedncieHHOE 00yCIOBUIIO 1eJIb UCCAe0BAHUS: BhISIBICHUE
S3BIKOBBIX CPEACTB, HCIOJB3YeMbIX JUISI BBIPAKEHHS OLICHKH KOHIIETTa
«locavorisme», Ha mpumepe MyOTUIMCTHYCCKOTO AUCKYpCa.

B cooTBeTcTBHM C 11€NIbI0, 0OBEKTOM M MPEAMETOM B XOJI€ MCCIICTOBAHUS
pEIIanCh CISAYIONINE 3a]a4H;

1. TIlpoananm3upoBaTh TEOPETUYECKYIO  JUTEpaTypy IO  TeMe
UCCJICIOBAHUS; PACKPBITh TOHSATHE «KOHIIETIT» MW €ro  OIEHOYHYIO
COCTaBJISIONIYIO.

2. BBISIBUTH CyIIECTBYIOIINE S3BIKOBBIE CPEJCTBA BBHIPAKCHUS OLICHKH B
myOTUIINCTHKE.

3. IlpoBectn aHaNM3 SA3BIKOBOTO BBIPAKCHHSI OICHKA TIO0 TEMeE

«locavorisme» Bo GpaHITy3CKHUX MyOJIMIIACTHICCKIX TEKCTaX.



4. Pazpabotarh LUK YOPAKHEHUW I MPAKTUUYECKOTO TMPUMEHEHUS
MOJIYYEHHBIX Pe3yJbTaTOB MIPU OOYUYEHUU IIKOJbHUKOB.

MarepuaiaMu  UCCIAEAOBaHMS  MOCHyX win  (ppanuysckue CMU,
CoJIepIKalllie A3BIKOBBIC pernpe3eHTaHThl KoHienTta «locavorisme». OCHOBHBIMH
UCTOYHUKAaMU MOCTyuiu Takue ¢paniy3ckue CMU, kak «Elle», «Le Monde»,
«Marie Claire», «Le Figaro», «Le Bonbon», «Marie France», «Saveurs»,
«Consoglobe», «Ouest France», «Contrepoints», «Grands moulins de Paris»,
«Qui veut du fromage», «Franceinfo», «Explore France», «Gerbeaud» u npyrue
B niepuoa ¢ 2016 mo 2023 rr.

MeTtoabl McCCJIeIOBAHUSI: W3YYECHHE M aHAIU3 CIEIUAIbHOU U
CIIPaBOYHOM JUTEPATYPhl; CUHTE3 MOJYYCHHOW MH(DOpPMAINK; CTHIMCTHYCCKUM
METO/I; ONMUCATEIbHBIN METO/I; CTATUCTUYECKUN METO/T; METO]I KOJIMYECTBEHHOT'O
aHaJu3a; METO/I CIUIONTHON BEIOOPKH.

TeopeTnueckasi 3HaYMMOCTb Hailleil pabOThI 3aKIIOYAETCS B TOM, YTO
NOJIYYEHHBIE PE3YJIbTaThl HCCIEIOBAHUS MOTYT IMOCIY>XUTh OCHOBOM s
JalbHENIIero u3ydeHuss KoHienta «locavorisme» u aHaju3a JJIaHHOTO
IOBUKEHHS BO OpaHIUN.

IIpakTHyeckass 3HAYMMOCTBL Hamed pabOThl  3aKIOYaeTCS B
BO3MOXKHOCTH HCIIOJIB30BAHUS MTOJYUYCHHBIX 3HAHU 0O ABMKeHUH «locavorisme»
Ha ypokax (QpaHIy3CKOTO S3blKa B IIKOJIE WJIM S3BIKOBBIX IIEHTpax MpHu
n3yueHun tTembl «Engay, «IIpoayKkTel mUTaHUS, « IKOIOTHUSD.

B crpykrypHoM maHe paboTa mTpeacTaBieHAa BBEJACHUEM, JBYMS
rJ1aBaMH, COMPOBOXKIA€MbIMU BBIBOJAMH, 3AKIIOUEHUEM, CIIMCKOM JIMTEPATYPHI

" IIPHUIIOKCHUCM.



I1asa 1. TEOPETUUYECKHUM ACHEKT U3YYEHUS OLIEHOYHOI'O
KOMIIOHEHTA

1.1 KoHuenT u ero cTpykrypa

TepMuH «KOHIIENT» CTajdl aKTHUBHO YIOTPEOJATHCS B POCCHICKON
JUHTBUCTHYECKOUN nuTepatype ¢ Hadana 90-x rr. [lepuon yTBep:kaeHUs 3TOTO
TEpMUHA B HAyKe CBsSI3aH C Pa3IU4YHBIMU (aKTOpaMH, KOTOPhIC MPUBEIH K
MPOU3BOJILHOCTH €T0 YMOTPEOJICHUS, Pa3MBITOCTH TPaHUIl M CMEIICHUIO C
OJIM3KMMH T10 3HAYCHHUIO WJIH SI3BIKOBOM (hopMme TepMuHam [3].

KonnenT (ot aHri. concept) — 3T0 MOHSATHUE, UIES, MPEJICTABICHUE WIH
KOHCTPYKIIMSI, HCTOJIb3yeMasi JUisl ONMUCAHHWS WJIM OOBSICHEHUS] 4Yero-iudo.
KonmenTel MOTYT OBITH MCIIOJIB30BaHBI BO MHOTHX OOJACTSX, BKJIIOYAsl HAYKY,
TEXHOJIOTHH, UCKYCCTBO, OM3HEC — 1 MHOTHE apyrue [19].

Ha coBpemeHHOM »Tame pa3BUTHS JIMHTBUCTUKH KOHLENT IMOHUMAETCS
KaK TEPMUH KOTHUTUBHOW JIMHTBUCTHUKH, OOBACHSIONIMN MEHTalbHbIE U
NICUXMYECKHE MPOIIECCHl HAIlETO CO3HAaHMs, a TaKke Bcell HH(pOpMaIMOHHOU
KapTUHBI MUpa, KOTOpas OTPakKaeT 3HAHWE U ONBIT YelIOBEKa. B NMHrBHCTHKE
celyac BeAyTCsl aKTUBHBIE PabOTHI MO MCCIEOBaHUIO KOHIENTOB. [IpoBoasTcs
CONOCTABUTEIbHBIE UCCIEOBAHUS KOHIEIITOB B Pa3HbIX SA3bIKAX.

IIpy »TOM B TEpMHH «KOHUENT» A0 CHUX MOP BKIAJBIBAECTCS pPa3HOE
coaepkanre. KoHIeNT MNOHMMAaeTCs KaK KOMIUIEKCHAs €IWHUIIA CO3HAHUS,
BKJTIOUAIONIAsl TPEJCTaBICHHs, o00pa3pl, mnoHATus [4]. KoHmenTt Takxke
MIPEICTaBIIAECT CO00I 0COOYIO ONIEPAaTUBHYIO €IMHUILY TAMSTH, KOHIICTITYaIbHOU
CHUCTEMBI U SI3bIKa MO3ra U BCEM KapTHUHBI MUpPA, OTPAKEHHOM B YEJIOBEUECKOU
TICUXUKE.

Konment ¢QopMupyercs B CO3HAaHWM 4YeIIOBEKa W3 MPEIMETHOU
NEATENIbHOCTU Y€JIOBEKA, U3 MBICIUTENIbHBIX OMEpaluid C ykKe CYIECTBYIOIIUMU
B €ro co3HaHuM KoHientamu. Ho oH MoxeT ObITh chOpMUPOBaH HA OCHOBE
SI3BIKOBOTO 001IeHNs. Kakaplii KOHIIENT MOXXET OBITh COOOIIEH, pa3bsCHEH

YeJIOBEKY B SI3bIKOBO# (hopme [5].



OIHMM M3 BaXKHBIX aCMEKTOB M3YyUYEHUS KOHIIEINTA SIBJISIETCS BOMPOC O €Tr0
cTpykrype. Hanbonee m3BecTHble B HACTOsIIEE BPEMs MOAXOJbI K BBISIBICHHUIO
ctpyktypbl  koHnenta npuHaginexar FO.C. CremanoBy, B.W. Kapacuky,
N.A. Crepuuny, B.B. Konecosy, I'.I". Cnsimukuny [15, 16, 18, ,29, 31]. Bce onun
OCHOBBIBAIOTCSI HA TIOJIOKEHUU O TOM, YTO KakK CTPYKTypHas €IMHUIA
KOHIIENITYAJIbHOM CHUCTEMBbI KOHIIENT PENpPEe3CHTUPYETCI CEMAHTUYECKUMU
CTPYKTypaMH Pa3IMYHOTO YPOBHS CJIOKHOCTU M aOCTPAaKTHOCTU M UMEET CBOU
«TPEICTAaBUTEIBCTBA» B JIEKCUUYECKOM CHCTEME s3bIKa. MHOIOCIOHHOCTD
JIMHTBOKOHIIETITA TMPEJCTABIECHA B €r0 CTPYKTYpE€ HECKOJBbKHUMHU Kau€CTBEHHO
OTJIMYHBIMU COCTABIISAIOIIUMU: CJIOU, KOMIOHEHTBI, YPOBHU, U3MEPEHUS U T. 1.
1O.C. CrenaHoB, onuckiBas CTPYKTYpPY KOHIIENTA, BBIIEIAET TPU CIIOS:

- OCHOBHOI/aKTyalbHBIN MPU3HAK;

- JIOTIOJTHUTETbHBIN/TIACCUBHBIN MTPU3HAK;

- BHYTpEHHSs (POpMa/ITUMOIOTUUECKHI MPU3HAK.

OCHOBHOM, aKTHUBHBIA CJOH, KOTOpPBIA CYIIECTBYET JJsi  BCEX
NOJIL3YIOMMUXCS SA3bIKOM JaHHOW KYyJNBTYphl KaK CpPEJICTBO HX OOIICHHUS U
B3aUMOINIOHUMAHMS; JONOJHUTEIbHBIN, NPEICTABISIET MNACCUBHBIE IPU3HAKU,
ABJISIIOLMECS HEAKTYallbHbIMH, UCTOPHUYECKUMH U AKTYaJU3UPYIOLIUMUCS TIPU
OOIIICHNM JIOJCH BHYTPH OINPENCIEHHONW COIMAIBHOW TPYMIbI; BHYTPEHHSS
dopma (cmoBa, 0ObIYaM, OOpSAAbI) WIM ATHUMOJOTHYECKHHA  IPU3HAK,
OTKpBIBaeMbIl uccienoBateasimu [31].

Ha cerognsmHuii 1neHp HE CYIIECTBYET €IWMHOM TEOPUHU, YETKO
ONPENEISIIONIEA  CTPYKTYPY  KOHIIENTA. OnHako  BCE  JIMHTBHCTHI,
paspabaTbiBaoIe MPOOJEMbl KOHIIETITYadU3allid 3HAHWMA, OTMEYaloT, YTO
KOHIIENIT HMEET OINPEACICHHYI0 CTPYKTypy. JlaHHas cCTpykTypa HOCHT
HEXKECTKUH XapakTep. OTO CBS3aHO C AaKTUBHOW JMHAMHUYECKOH pOJIBIO
KOHIIETITA B TIPOIECCE MBIIUICHUS — OH BCEe BpeMs (YHKIIMOHHUPYET,
aKTyaJM3UPYETCS B Pa3HbIX CBOMX COCTaBHBIX YACTAX M aCMEKTaX, COCUHSICTCS
C JIpYyrMMH KOHLETITAMH U OTTaJIKUBaeTcsi OT HUX. B 3ToM u 3akiroyaercs

CMBICIT MBIILIEHUS [5].



3.J0. ITormoBa u N.A. CTepHHH NpeaCTaBISIIOT KOHLENT B BHUAE O0jaka,
H.H. bonaeipeB — B Buae cHexHoro koma, I'.B. TokapeB Takke HCHONB3yET
o0Opa3 oOnaka.

N.A. Crepaun npexacrtaBigeT KoHuent kak mioA. [lo ero MHeHwuio,
OCHOBOIIOJIAraloIUM KOMIIOHEHTOM KOHIIENTa sIBsieTCs 0a30BbIi cioil. JIroboi
KOHIICTIT, HE3aBHUCHUMO OT €ro THIIa, UMeeT 0a30BhIi cI0i. ba3oBhIil clloi Beeraa
peACTaBIseT cO0OM OMpeNeNICHHBIM YyBCTBEHHBIH 00pa3, KOTOPBIM SIBIISICTCS
€IMHUIIENH YHUBEPCAIIBHOTO MPEAMETHOTO KOAA, KOAUPYIOUIEH JaHHBIA KOHIICTIT
JUTS MBICTIUTENBHBIX ornepanuil. Eciin KOHIeNT — 3TO HEKUM TI0J, TO 0a30BBIif
YyBCTBCHHBII 00pa3 — Kak Obl KOCTOUKA 110712 [26].

ba3oBbIli €O MOXKET MCUYEpPNBbIBATH COJEPKAHWE KOHIENTa, €CJIHU
KOHIIENIT OTPaXae€T KOHKPETHBIE UYBCTBEHHBIC ONIYIICHUS M MPEACTABICHUS,
JU00 KOHIIETIT TIPEACTABICH B CO3HAHWU NMPUMHUTHUBHO MBICIISIIIIUX WHIWBUJIOB.
B Oonee CcrnoXHBIX KOHIENTaX JOMOJHUTENIbHBIE KOTHUTHBHBIE MPHU3HAKH
HacJlauBaloTCid Ha 0a30BbI 00pa3 W 00pa3yroT MIKOTh mioga. [IpusHakoB
MOKET OBITh MHOT'O, OHHM MOTYT OOpa30BBIBaTh aBTOHOMHBIE KOHIIETITyalIbHbIE
(KOTHUTHBHBIE) CIIOM M HAclauBaThCcsi OT OoJjiee KOHKPETHOro cliosi K Ooliee
a0CTpPaKTHOMY.

Taxum obpazom, U.A. CtepHun omnpezenseT 0a30BbIi CI0M KOHIIENTa KaK
YyBCTBEHHBIM 00pa3, KOAUPYIOMIUNA KOHILENT KaK MBICIUTEIbHYIO EIUHUILY,
IUIFOC HEKOTOPBIE JOMOJHUTEIbHBIE KOHUECNTYAIbHbBIE ITPU3HAKU. KOTHUTHBHBIE
CJIOM, OTpPAXAIOWIME pPA3BUTHE KOHIENTA, €ro OTHOLIEHHS C JpPyTHUMU
KOHIIETITAMHU, JIOMOJHSIOT 0a30BbIii KOTHUTUBHBIN cjoil. OHU OTpakaroT
ONPEAECIEHHBIA pPE3ylbTaT MO3HAHUSA BHEIIHEN0O MHpPA, TO €CTh pE3yJbTaT
KOrHULUU. KOTHUTHUBHBIE CIIOM 00pPa3yloTCsl KOHUENTYaJlbHBIMU MPHU3HAKAMU.
CoOBOKYMHOCTH 0a30BOr0 CJIOS M JOMOJHUTENIbHBIX KOTHUTUBHBIX MPU3HAKOB U
KOTHUTHUBHBIX CJIO€B COCTaBISIIOT O0BEM KOHIENTa W OMPENETSIOT  €ro
cTpykTypYy [5].

Jnsa omumcanuss cTpyktypsl koHuenra 3./0. [lomoBa u WM.A. CrepHun

HCTONB3YIOT MeTadopruueckuii o0pa3 obOnaka. KoHment poxagaercs Kak
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eauHMIa yHUBepcanbHoro npeameTHoro koxaa (YIIK), kotopas u octaercs ero
AIpoM.  SIIpo  MOCTENEHHO  OKYThIBAe€TCs,  OOBOJAKMBAETCA  CIIOSIMH
KOHIIENITYaJIbHBIX MPU3HAKOB, YTO YBEIWUYUBAET O0BHEM KOHIIENTA U HACHIIIAET
ero conepkaHue. BHyYTpM KOHIeNTa MEpPEeTEKAlOT U  MEPEeNUBAIOTCA
KOHIIETITyaJIbHbIC MPU3HAKU, KOHIIENT HE UMEET JKECTKUX OYEPTaHUN U TPaHUIL.
VY KOHUENTa HET YETKOU CTPYKTYPBI, KECTKOU IOCIEAOBATEIBHOCTH CIIOEB, UX
B3aMMOpPACIOJIOKEHNE WHIUBUIYAIBHO M 3aBUCUT OT YCIOBUW (OPMHUPOBAHUS
KOHIIETITa Y KaKJIOU TUYHOCTH.

[loneBass Mopenb CTPYKTypbl KOHIENTa TMpejicTaBieHa B pabore
3.1. Ionosoii u . A. Crepanna «O4epKku M0 KOTHUTHUBHOM JTMHTBUCTUHKEY [26].
[lomo6HO moNeBoW Monenu 3HA4YeHHs cjoBa (apxucema B sJpe,
muddepeHnmanbable CeMbl Ha OJIMDKHEW mnepudepuu, CKPbhIThIE CEMbl Ha
nanpHed mepudepun), MOXKHO TMPEANONOKUTh, YTO M KOHIIENT HMeEeT
MHOTOKOMITIOHEHTHYI0 W MHOTOCIOWHYIO CTPYKTYpPY, KOTOpash MOXET OBITh
BBISIBJICHA Y€pe3 aHAJU3 A3BIKOBBIX CPEJICTB €€ perpe3eHTaIUH.

KoHuent MoeT MOody4YyuTh MOJEBOE OMUCAaHUE B TEPMHUHAX SApa U
nepudepun. K sapy OyayT OTHOCHUTBCA CJIOM € HAUOOJBIIEH UYyBCTBEHHO-
HaIUBITHOM KOHKPETHOCTHIO, TEPBUYHBIC Haubojee spkue oOpasbl; Oolee
aOCTpaKTHBIE CJIOM cOCTaBsAT mepudepuro KoHimenTa. llepudepuiinplii craryc
TOTO WJIM MHOTO KOHIIETITYaJhbHOTO MpHU3HAKa BOBCE HE CBUJETEIBCTBYET O €ro
MaJIO3HAYHOCTH WJIM MaJIOBAXXHOCTU B TMOJI€ KOHIEMNTa, CTaTyc IpU3HAKa
YKa3bIBa€T Ha CTENEHb €r0 YAAJIEHHOCTH OT fA/Ipa MO MPU3HAKY KOHKPETHOCTU U
HarJISIAHOCTH OOPa3HOTO MPEICTaBICHUSI.

Konunent kak eguHMIAa  CTPYKTYpUPOBAHHOIO  3HAHUS  UMEET
ONPEJENICHHYI0, HO HE JKECTKYI0 CTPYKTYpy: OH COCTOUT M3 KOMIIOHEHTOB
(KOHUENTYaIbHbBIX MIPU3HAKOB), KOTOpPBIE 00pazyroT pa3Iu4HbIE
KOHIIENITyaJIbHBIE clion. KoHIlenTyallbHbIe IPU3HAKU B YCJIOBHSIX BepOaTnu3ainm
KOHIIENITa MPEJICTAIOT KaK CEeMbl, a KOHIENTyaJlbHbIE CJIIOM HWHOTJa MOTYT
COBMAJaTh C cemMeMaMH (HO HE BCErja, KOHIENTYaJbHBIX CIOEB OOBIYHO

Oospiie, yem ceMeMm). Cioum HaxXoASTCA MO OTHOIICHWIO JPYyr K JAPYyry B
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OTHOIICHUSIX ~ TPOU3BOJHOCTH,  BO3pACTaHUSI  AOCTPAKTHOCTU  KaxJOTO
MOCJEeAYIONIETO ypoBHs. WHTepnpeTallmOHHOE IMOJE€ COCTABISIET MEepUPEpHUIo
koHienTa. llepudepus coctouT u3 ciabo CTPYKTYPUPOBAHHBIX MNPEIUKAIIUMN,
OTPAXKAIOIINX MHTEPHPETANUIO OTACIbHBIX KOHIIENTYaJIbHBIX MPU3HAKOB U HX
COYETAaHUU B BUJE YTBEPKACHUM, YCTAHOBOK CO3HAHUS, BBITEKAIOIIMX B JaHHOU
KyJbTYpE€ W3 MEHTAJUTETa Pa3HbIX JtoJIeil. [IpOTMBOPEUNMBOCTH YCTaHOBOK
OoOBSICHSIETCS ~ MPUHAMJICKHOCTRIO  HE K fAApy  KOHIeNnTa, a K
WHTEPIPETAIMOHHOMY TOJII0, KOTOPOE€ COJEPKHUT «BBIBOJABD) W3 Pa3HBIX
KOTHUTHBHBIX MPU3HAKOB sipa U cocTaBisieT nepudepuro koHmenra. [puznaku
KOHIIENITa, W3BJICYEHHbICE W3 €ro HWHTEPIPETAUOHHOTO TMOJs, MOKA3bIBAIOT
IUTBIBYY€CTh, CMEIIAeMOCTh, TU(PHY3HOCTh KOTHUTHUBHBIX CJIOEB, 00pa3yIOIIUX
nepu@epuro KOHIEnTa.

HccnenoBannio MOMICKHUT KaK SAPO, TaK W mepudepusi, 0aHAKO BaKHO
muddepeHpoBaTh UX B IPOIIECCE OMUCAHUS, TTOCKOJIBKY WX CTAaTyC U POJib B
MIPOLIECCAX MBIIUIECHUS PA3JIUYHBI.

HccnenoBanne CTPYKTYpbl KOHIIENTA KaK MBICIUTEIBHON €IUHUIBI HE
BXOJIUT B 3aJ]aud KOTHUTHUBHOMW JIMHIBUCTHUKH, KOTOpas HA€T JHIIb MaTEepUAI
I Takoro wucciegoBanud. IlpeacraBiseTcs, dYTO S3BIKOBBIE CPEICTBA
MO3BOJISIIOT HanboJsiee MPOCTBIM CIIOCOOOM OMNPEACIUTh MPU3HAKKA KOHIICIITOB.
JIMHTBHCT MOXKET YCTAaHOBUTH OOIIEHAPOHOE SAPO KOHIICNTA, a BCE TEKy4Hue U
MEepPEMEIIAIONIMECS CJIOM KOHLENTAa MOKHO JIMIIb B TOW WM WHOW CTENEHU
0OHapyXUBaTh, YKa3bIBaTh HA HUX, HO YETKOH CTPYKTYPHI, KaK YK€ OTMEYAJIOCh
BBIIlIE, OHK HE 00pa3yloT, MO3TOMY M MOJIECIUPOBATH KOHIENT KaK CTPYKTYPY
(mo1o6HO  (POHOJIOTUYECKOM,  JICKCHKO-CEMAaHTHYECKOH, TpaMMaTHYCCKOU
CTPYKTYp€) B TIPUHLMIIE HEBO3MOXHO. MOXHO, BHIMMO, TOBOPUTH O
XapaKTePUCTUKE KOHIIENTAa, ONMMCAHUU KOHIIENTA, MEPEUNCICHUN MPU3HAKOB U
KOHIIETITYaJIbHBIX CJIOCB, MOABEPIIIMXCS BepOaau3anuu U 3a)UKCUPOBAHHBIX B
SI3BIKOBOM MaTtepuaje, XapaKTEpHUCTUKE UX TOJOXKEHUS B MOJIE€ KOHIIENTA, HO HE
0 KECTKOM MOJICJIMPOBAHUN CTPYKTYPbl KOHIIENTA. Takas omepauusi sIBJISIETCS

HC MOJACINPOBAHNCM CTPYKTYPbI KOHIICIITA, @ OIIMCAHHUCM €TI0 COACPIKAHMA.
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Takum oOpa3zom, mojieBasi MOJAENb NPEICTABISIETCS CAEAYIONIUM 00pa3oM:

- saapo — mporotunuueckas enuuuiia YIIK (oHa MoxeT OBITh Kak
0O0I11IeHApOIHOM, TaK U IPYIIOBON U UHIAUBUIYATIBLHON);

- 0a3oBbIe €0, OOBOJAKUBAIOIINE SIPO, B MOCJIEIOBATEIBHOCTH OT
MeHee aOCTpakTHBIX K Oojiee aOCTpaKTHBIM; OOIIEHAPOJHBIC MPU3HAKH ITHUX
CJIOEB JIeKaT B OCHOBE B3aMMOIOHUMAHUsS JIIOJIEH MPU OOMEHE KOHIIENTaMH;
KOJIMYECTBO U COAEPHKAHUE ITUX CIOE€B B CO3HAHUU PA3HBIX JIFOAEH Pa3INyHO;

- WHTEPIIPETAIMOHHOE TI0JI€ KOHIIENTa, COJAEpKallee OLEHKU U
TPAKTOBKU COJIEp)KAHUS SJpa KOHLENTa HAUUOHAIBHBIM, TPYIIOBBIM H
MHIMBHUyaJIbHBIM CO3HAHUEM [5].

[Toq KOTHUTHMBHBIM CJIOEM TOHMMAETCS COBOKYIMHOCTh KOTHUTHBHBIX
MPU3HAKOB, OTPAXKAIOIIUX AUCKPETHYIO €IMHUIlY KOHLENTa OMNPEeIeJICHHOIO
YPOBHSI a0CTpaKIMK, UMEIOIIYIO SI3BIKOBBIE CIIOCOOBI OOBEKTHUBAIMHU (CIOBO,
CJIIOBECHBIN pAll, (pa3eosoruyeckue eIUHHIIbI, JIMHTBUCTUYECKHE CpEACTBa
TEKCTa).

KoruutuBHbIN NpU3HAK — 3TO MUHUMAIBHBIA CTPYKTYPHBIA KOMIIOHEHT
KOHIIENITA, OTPAYKAOLIMN OTAEIIBHYIO YEPTY WJIM IPU3HAK KOHIIEITA.

B cTpyKType KOTHUTHMBHOTO CJIOSI BBIAEIISIOTCS KOTHUTUBHBIE CEKTOPBI.
KOrHUTUBHBIN CEKTOP — 3TO COBOKYIHOCTh KOTHUTUBHBIX INPU3HAKOB B
CTPYKTYpe  KOTHUTHUBHOTO  CJIOS,  KOTOpbIE  TPEICTaBISAIOT  CcOOOM
XapaKTEPUCTUKY OTAEIBHOIO ACIIEKTa KOTHUTUBHOTO CJIOS KOHLIETITA.

B cTtpykType 1enoro KoHUIENTa BBLACIAETCS KOTHUTUBHBIA Iapamerp,
KOTOPBIN MPECTaBISET COO0M TpynIy ONMM3KUX MO COAECPHKAHUIO KOTHUTHBHBIX
MIPU3HAKOB, BBIICISIIOIINXCS B CTPYKTYPE KOHIIEITA.

[{enpt0 JTMHTBOKOTHUTUBHOTO MCCIIEIOBAHUS SBJSETCS MCCICHOBAaHUE
3HAYEHUS BCEX CJIOB U BBIPAXKCHHM, 0OBEKTHBUPYIOMNX TOT WM HHOW KOHIICTIT
B HAIMOHAJBbHOM S3bIKE, a TaKXe€ CHCTEeMaTH3alMs, TO €CTb CHUCTEMHOE
ONMCAaHUE, MPEACTABICHUE B YIOPAJIOYCHHOM BHJEC YYAaCTKA CHCTEMBI S3bIKA,
PENPE3CHTUPYIOIETO  JaHHBIM  KOHIENT  (CEMaHTUYECKOEe,  JIEKCHUKO-

CCMAHTHUYCCKOC, JICKCUKO-TPAMMATHUYICCKOC, CHHTAKCHUYICCKOC HOJ'Ie).
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1.2 OueHouHAas COCTABIAIONIAA KOHIIEIITA

OueHOYHbI KOMIIOHEHT KOHLEINTa MNpPEeJCTaBIseT CO00l COBOKYIMHOCTb
LEHHOCTEeH OompeNeaéHHOro 00IlecTBa WM TPYIIbl JIIOJEH, BBIpAKEHHBIE B
A3bIKE, U AKTYAIM3UPYETCSA B SI3BIKOBOM CO3HAHWU OTACIIBHOIO WHAMBUIA WU
LEJIOr0 KOJUIEKTHBAa U SI3bIKOBOM KapTMHE MHpa KOHKPETHOIO OOIIEeCTBa.
AKTyaJIbHOCTh ~ MCCJEJOBAaHHsS OLICHOYHOIO KOMIIOHEHTa KOHIENTa Kak
OTpaXeHHUsI A3BIKOBOM KapTUHBI MHUpPa M 0COOOT0 MHMPOBUACHHUS HAXOIUT
NOJITBEPKICHHE B pab0TaX MHOTHUX aBTOPOB.

[Ton s3bpIKOBOM KapTHHOM MUpa MOHUMAETCs 3a(pUKCUPOBAHHAS B SI3bIKE U
cnenuuyeckas JUisi JAHHOTO SI3bIKOBOTO KOJUIEKTHBA CXeMa BOCIPHUSTHUS
nercTBuTeNnbHOCTU [28]. SI3bIKOBas KapTWHA MUpa U3Y4YaeTCsl depe3 sS3bIKOBOE
CO3HAaHME — KOMIIOHEHT KOTHHUTHBHOTO CO3HAHUS pEYEBOM JEATEIbHOCTU
yesioBeKa. SI3bIKOBOE CO3HAHME MOMOTraeT OmHucaTh OOIMEe 4YepThl s3bIKa Kak
JOCTOSIHUSA OOIEeCTBa WJIM KOHKPETHOW TPYMNIbl JItO/eH, OOBEIUHEHHBIX IO
obmuM npusHakam [21]. IleHHOCTHas KapTWHA MHpa BXOIHWT B S3BIKOBYIO
KapTUHY MHpa U OTPaXKaeT CYIIECTBEHHbIE SMOLMOHAILHOOLIEHOUHBIE TPU3HAKH
pasHbIX SIBJICHHH M OTHOIICHHS CyObEeKTa K KOHKpPETHOMY o0bekry [13].
[lenHocTHast KapTUHAa MHUpA SBISETCS pE3yIbTaTOM TPOSBICHUS OCOOOTO,
[ICHHOCTHOT'0 OTHOIIICHHUS [22].

['1aBHBIM MHCTPYMEHTOM HM3YyYEHHS] LIEHHOCTHOW KapTUHBI MUpPA ABJISIETCS
KOHLENT. B pamMkax OLEHOYHOrOo MOAXOAA MOJ KOHUENTOM ITOHHMAETCS
MHOTOSIpyCHOE  00pa3oBaHWE, BKJIIOYAIOUIEE KOTHUTUBHBIM, 3AMOTHBHO-
OIICHOYHBIM M A3BIKOBOW YpoBHH [2]. KOHIIENT oTpa)kaeT KaTeropuaibHbIE U
IIECHHOCTHBIC XapaKTEPUCTUKH 3HAHWW O HEKOTOPHIX (pparmenrax mumpa [20].
OueHOYHBII TOAXOJ MNpPU  aHalu3€  KOHLENTa TO3BOJSET  BBIABUTH
CYIIECTBYIONME SIEpHbIE W TepuepuitHple TNPU3HAKA B HAIMOHAIBHOM
CO3HAaHMS.

Ecan moHATHIHBIA CJIOM KOHIENTa COACPKUT YKa3aHWs Ha oOlue

NpcacCTaBJICHNA HAPpOAA-HOCUTCIIA SA3bIKAa Ha TOT WK WHOM O6’beKT, TO 06pa3Ha;1
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Y OLICHOYHAs COCTABJISIONIME KOHIIENTAa BCETIa KyJIbTYPHO HarpykeHsl. FIMeHHO
XapakTep OOpa3HOCTM U OICHOYHOCTH TMO3BOJISIET BBIACIHUTH KYJIBTYPHO
MapKUPOBaHHBIC AIEMEHTHI CEMAaHTHKH S3BIKOBOTO 3HaKa [27].

[Ipy wW3y4YeHUH S3BIKOBOTO CO3HAHUS YYEHBIE ONEPUPYIOT TaKUMU
MOHSATUAMH, KaK «o0pa3 Mupay», «kapTuHa Mupa». Kak U KOHIIENT, S3bIKOBAas
KapTUHA MHUpa CKJIQJIbIBAETCS U HA OCHOBE COOCTBEHHOTO OIBITA, U C TTIOMOIIIBIO
KoMMyHUKanuu. WHopmarius, mnosydeHHas HaMH OT JApPYyrHX JIoJed B
nmpoilecce KOMMYHHMKaluM (YCTHOW WM TMHCHBMEHHOW) BCErJla BHOCUT CBOM
BKJIQJI B IOCTPOCHHE «SI3bIKOBOW KapTHHBI MUpax» [17].

B mporecce aesTenbHOCTH YEIOBEK IMO3HAET OOBEKTHBHBIMN MHUDP U
dbukcupyer pe3yapTaThl Mo3HaHUSA B ciaoBe. COBOKYMHOCTh JITHUX 3HAHUH,
IPEJACTaBICHHBIX B SI3BIKOBOM (hopMe, U SBISETCS S3BIKOBOM KapTHHOW MUpa,
KOTOPYIO Ha3bIBAIOT TAaKXKE «SI3BIKOBOM MPOMEKYTOUHBIH MHUP», «I3bIKOBas
pEIpE3CHTAIUS MUPAY, «SI3BIKOBAsi MOAEIb MUPAY.

EcTh un «HanmoHanbHas A3bIKOBasl KapTMHA Mupay». KoHIEenT — 3meMeHT
CO3HAHUS, a YeJIOBeK (POPMHUPYET CBOE CO3HAHHUE B OMPEEICHHBIX COI[UATbHBIX
YCIOBUSIX  CO CIOKUBIIUMUCA  KYJIBTYPHBIMU, NICUXOJIOTUYECKUMU
ycraHoBkamu [35]. Ilockoiibky B OCHOBE MHPOBUICHHUS W MHPOIIOHMMAaHUS
KQ)KJIOrO0 Hapoja JISKHUT CBOSI CUCTEMa MPEAMETHBIX 3HAYEHUW, COLMAJIbHBIX
CTEPEOTUNIOB, KOTHUTUBHBIX CXEM U T. ., TO CO3HAHHE KaXKJIOrO YEJIOBEKa
BCET/Ia 3THUYECKHU 00ycioBieHo. M orpoMHyI0 poib B (PpaHIly3CKOM SI3BIKOBOM
KapTUHE MUPa, KaK U JI000M Ipyroil, UTpaeT OlleHKA.

OueHka — 3TO MOJOXUTENbHAS WU OTPUIATENIbHAS XapaKTepUCTHKA,
KOTOpasi 3aJI0)KEHa B CJIOBE M OTPAXaeT HOPMATUBHYIO IIKAJIY LIEHHOCTEU
yenoBeka. CeMaHTHMKa OLICHKU SIBIISETCS Ba)XHOM COCTABISIONICH fA3bIKAa U
dopmupyetrcst B peueBoit komMMmyHHKanuu. OHa TmiepefaeT ojo0peHue WiIH
HEOJOOpEHHEe W TIOMOTaeT  OMPEACIHTh  OOBEKTHI  OKpPYIKaIoIIeH
nevictBurenbHOCTH  [9]. OlleHOYHBIE TPU3HAKKA PACIIONIOKEHBI Ha IIKaJe
LIEHHOCTEN B SI3BIKOBOM KapTUHE MHUpPA U PEAIU3YIOTCA B SI3BIKOBOM M PEUYEBOMU

chepax «xopouiero» U «moxoro». «Ilmoc» UM «MUHYC» B 3HAUEHHH CIIOBa

13



SIBIIICTCS BAXKHEHUIIIM TTOKa3aTelIeM OICHKH U MTOMOTAeT BHIPA3UTh OTHOIICHHE
K OMUCHIBAEMOMY OOBEKTY WUJIU SBJICHUIO.

[Ipexxme Bcero, HEOOXOAMMO OTMETHTh, YTO OIIEHKA, paccMaTpuBacMas
JUHTBUCTaMH, CBSI3aHa C OOPAa3HOCTHIO MBINIJICHUS, KOTOPOE BO3HHMKAET, Kak
PE3YNIbTAT AMOIMOHAIBLHOTO OTHOIICHUS K TIPEeIMETy OIleHKH. MHTepec Kk Takoi
KaTeropuy, Kak OIlCHKAa, Mbl HaxoIuM B paboTaXx MHOTHX JIMHT'BUCTOB. B
YaCTHOCTH, OTMEUYACTCS, YTO OLICHOYHBIN CMBICI MPOHMU3BIBACT Haly pedb [1].

CpencTBa BBIPOKECHHS OIICHOYHOCTH — 3TO CPEACTBA, KOTOPHIE MBI
UCTIOJIb3YeM JUISl BBIPAXKCHHUS HAIIETO OTHOIICHHS K KakoMy-JIMOO (Qakxry,
npeameTy, sisnennto [23]. K uum otHOCsTCS:

- cioBa u ¢pasbl;

- TOH T0JI0CA;

- KECTBI U MUMHKA,

- MHTOHAITHS;

- IBET.

O1EeHOYHOCTh BXOJWUT B AacCleKT 3HAYCHHUs CIJIOBa, YTO IIO3BOJISICT
OCYIIECTBIIATh KOMMYHHKAIIUIO MEXAy oapbMu. OHa JaeT YeTKO MOHSTH
OTHOIIEHWE K TPEAMETYy pedYd, IO03TOMY OIICHOYHAas JIeKCHKa Tak
nH(OpMaTHBHA.

B s13bIke 1IEHHOCTHBIC OTHOIICHUS 3aUKCHUPOBaHbI cemaHTH4Yecku [18].
Cama olleHKa BBICKA3bIBACTCSI U OJHHUM CJIOBOM, U S3BIKOBBIMH BBIPAKCHUSMU.
[TpunaraTenpHbIe ¥ HApedns TOMOTAIOT MOHATH KaTeTOpuio oleHkH. Eme Oonee
ApKO ¥ KOHKPETHO 3By4YaT BbICKa3biBaHUS. Eciu B BBICKa3bIBAHUM HET
KOHKPETHBIX YKa3aHUW OIEHKH, TO CIETYEeT COOTHECTH €T0 C «KApTUHON MUpay,
Y OIICHKA CTaHET MOHSATHA.

K ocHoBHBIM croco0aM BBEIpa)KEHHUS OIICHOYHOTO 3HAYCHUS B SI3BIKE U
pe4H OTHOCST:

1. VIHTOHAITMOHHBIC CPENICTBA. U3MEHEHUS YaCTOTHBIX, TUHAMUYCCKUX U

BPCMCHHBIX KOMIIOHCHTOB PCYCBOIO CHUIHAalla. I[aHHBIC HNU3MCHCHHUA O6J'IaI[aIOT
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CIIOCOOHOCTBIO T€pe/aBaTh OINpPEAEHEHHbIE 3HAYEHUsS, MO3TOMY HHTOHAIMS
MOXET MOJIHOCTBIO U3MEHUTH CMBICII OJHOTO U TOTO XK€ MPEIIOKEHHUS.

2. I'papuyeckue cpeacTBa, KOTOPHIE XapaKTEPHU3YIOTCS MCIOIb30BAHUEM
KypCHBa, KaBbIYE€K, C I€JbI0 BBIJCICHUS, TMPUBJICYCHUS BHHUMAHUA K
3aKTIOUEHHOW B HUX HHGOPMAIMU, TUPE, MHOTOTOYMS, BOCKJIHMIATEIBHOIO
3HAKa, OTPAKAIOIIHUX SMOLUOHAIBHOE COCTOSHUE CYObEKTa peUH, YBEIUUCHUEM
quclia OT/ACNIbHBIX rpadem.

3. CnoBooOpa3zoBatenbHbie cpeactBa. [.W. Bennuna cuurtaer, 4To
UMEHHO B CIIOBOOOPA30BaHUU SIpU€ BCETO pealn3yeTcs ujesl CBsI3U CO3HAHUS CO
CTPYKTYpoO s3bika [8].

4. Jlekcudeckue CpeACTBA. HMEHA  CYLIECTBUTENbHBIE, HMEHa
npuiIarateybHble, I1arojbl, HApEeUns.

5. ®paszeonorunyeckue cpeacrnsa. Jlekcuueckue CpencTBa BbIPAKEHUS
OLIECHOYHOCTH HE OTPAHWYMBAIOTCA BBINICYKa3aHHbIMU. Hapsiay ¢ HUMH OlLieHKa
B SI3bIKE MOXET BBIPAXKATHCS C IMOMOIIBIO (PPa3eoIOTU3MOB — YCTOMYUBBIX
BBIp@KEHU I, 00J1aJaI0NTUX ONPEIETICHHON YKCITPECCUBHOCTHIO.

6. Cunrakcuyeckue cpeactBa. [lo muenuto A.Il. CKOBOpOJIHUKOBA,
CUHTAKCUC TauT B ceO€ OrpOMHBIC CTUIIUCTHYECKHUE BO3MOKHOCTHU, KOTOPHIS
3aKJIFOYAIOTCSl TIPEUMYIIECTBEHHO B €r0 CIOCOOHOCTH TepeaBaTh TOHYAMIINE
OTTEHKHU MbIcu [28].

B s13bIK0BOI1 KapTUHE MHPA €CTh YHUBEPCAIBHOCTD, U 3TO MOJPa3yMEBAET
HEKYI0 IIKally, KOTOpas, B CBOIO O4Y€pellb, HE MOXKET 3aKpENHUTh TPAAALMIO
OIICHKU W B CBSI3M C (haKTOpaMU pPa3MBITOCTH OIICHOYHBIX CTEPEOTHUIIOB.
CeMaHTHKY, CTPYKTYPY OIIEHKH BO3MOXKHO PAaCCMOTPETh 0e3 crieln(PUKH S3bIKA.

Koopannatsl OLICHKU TaKOBBI, 4TO HOPMOU CUMTAETCs
YPaBHOBEIICHHOCTh  NPU3HAKOB  OTHOCHUTEJIBHO  CUCTEMBI  LIEHHOCTEM.
HecootBeTrcTBrE 3THM HOpMaM OIPENEISAETCS MO CUCTEME KOOPAMHAT: ILIOXO,
CO 3HAKOM «MHHYC»; XOPOIIIO, CO 3HAKOM «ILTKOCH.

A. BepxOulikass oTMedaeT B CBOMX pabOTax acUMMETPHUIO B OICHKAaXx.

IlonoxutenpHas OOCHKAa 3a4aCTyl0 HC MMCCT CMUMMCTpPHH, KOrga HCBO3MOXKHO
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HalTH, MoA00paTh BBICKA3bIBAHKUE C MOIXOAIIUM OTPUIATEIbHBIM OLICHOUHBIM
3HAYEHUEM. Y KaXZOro OLICHOYHOIO CYXXKIEHHUSA CBOs 3a/1a4a, KOTOPYIO OHO
BBIMOJIHSIET COOTBETCTBEHHO [7].

Taxkum 006pa3oM, OLIEHKA MOXKET OBITh MOJIOKUTEIBHOU (MEIMOPATUBHOMN )
W HeraTHMBHOM (reiopaTtuBHOM). IMEHHO 3TO BOCHPHATHE YE€r0-TO KaK LIEHHOTO
uau  0ecroJie3HOT0, HEMPaBUIBHOTO U SIBISETCS OCHOBOM OIICHHWBAHUS.
CooTBEeTCTBEHHO, JII000E SBIEHUE MOXKET OLIEHUBATHCS MO-PAa3HOMY.

Onupasich Ha BBIIIEU3JIOKECHHBIN MaTepUall, MOXKHO CJEJaTh BBIBOJI, UYTO
OLICHOYHBI KOMIIOHEHT 3HAYEHUS TECHO CBA3aH C ASMOLUHUOHAIBHBIM COCTOSIHUEM
YeJIoBeKa, M TOUHOE ONpe/IeJIeHUE MHOTOOOPa3HbIX OTTEHKOB BO3MOXHO TOJIBKO
B KOHKPETHOM PEYEBOM CHUTyaluu. BaXHO OTMETUTh, UTO HE TOJBKO CJIOBA,
NEepeNarMe OLEHKY, SBJISKOTCS BaXHbIMH, HO M T'PaMMaTHYECKHUE
KOHCTPYKIIUM, KOTOpPHIE€ MOMOTAIOT BBIPA3UTH OTHOIICHHUE K OMUCHIBAEMOMY

00BEKTY WU SIBJICHUIO.
1.3 Kareropus orieHKH B yOJUIIMCTUICCKUX TEKCTax

B cucremMe  (QyHKIMOHAIBHBIX  CTHJCH  JIUTEPATYpPHOTO  SI3bIKA
KYPHAITMCTCKOMY CTHJIFO OTBOJUTCS 0CO0asi pojib. ITO sIBICHUE OOYCIOBICHO
TEM, YTO >KYPHAJIUCTCKHHA CTHJIb CIOCOOEH coYeTaTh B ceOe JBE OCHOBHBIC
(GyHKIHMH S3bIKa — HHQOPMAIIMOHHYO W BIHUATEIbHYI0. OHON U3 XapaKTEPHBIX
YepT KYPHATUCTCKOTO CTHJIS SBJSICTCS UCIIOJIB30BAaHUE ONPEICIICHHBIX CPECTB
omenku [10].

OneHoYHOE CyXJIGHHWE — OJHAa W3 OCHOBHBIX COCTaBJISIONINX
KYPHATUCTCKOTO CTHIIA. UTOOBI TEKCT, HAITMCAHHBIA B JKYPHAJIUCTCKOM CTHIIC,
coJiepkan B ce0e OIEHOYHOCTh, aBTOPHI TMPUMEHSIOT PA3JIMYHBbIC MPHEMBI H
cpenctBa. K HUM OTHOCSITCS Hay4YHBIE TCPMHHBI, SMOIIMOHAIIBHO OKpAIICHHAS
JICKCUKa, TakkuM 00pa3oM, CpeICTBa OIICHKH  ITO3BOJIAIOT  H3JIOKUTh
JIOTIOJTHUTEIIBHYI0 HH()OPMAIIMIO O TMPEACTaBICHHOM (aKTe WIW SIBICHUUA U

HaIpsMYyIO iepeaaTh aBTOPCKOE OTHOIIEHUE K HEH.
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Ha cerogusmHmMii J€HP OLIGHOYHOCTH SBIAETCA HEOTHEMIIEMBIM
aTpuOyTOM MpecChl U MPUCYTCTBYET MPAKTUUECKHU B JIFOOOM MyOJTUIIUCTHUYECKOM
Marepuasie. Eme B caMoM Hayaie CO3[aHHs TEKCT OHAa UIPaeT BaXKHYIO pOJIb
npu otbope (akTtoB U BbeIOOpe TeMbl. OlEHKa YacTO COJAEPXKHUTCS U B
NPUBEJICHUU PA3TUYHBIX apryMEHTOB. Takylo MpeoOpa30BaHHYIO, HECYIIYIO B
ce0e AIIEeMEHT DKCIPECCUBHOCTH, HHGOPMAIIMIO U TIoy4yaeT ynuTtaTensb [11].

H.W. Knymuna B pabore «OOmue 0COOEHHOCTH MyOIMIIMCTHYECKOrO
CTWJISD) MPUBOAUT CIEAYIOUIYIO KJIACCU(DUKALMIO OLIEHKH: OIIEHKAa MOXET ObITh
OTKPBITON WIIM CKPBITOH. B COBpeMEHHON KypHAIUCTHKE MPEANOUYTCHHE
otnaetrcs CkpbiToi omenke: CMMU craparoTcs 3aByaqupoBaTh MaHUIYISIIUIO
OOIIIECTBEHHBIM CO3HAaHHMEM. TakKe OIICHKAa MOXXET OBITh HMMIUTUIIUTHOW H
OKCIUTMIUTHOW. VIMIUIMIIMTHAs OIICHKa 3ajJ0KeHa B 3HAUYCHUW CIIOBA,
SKCIUTUIMTHAS YK€ MPUCYIIAa He KOHKPETHOMY CJIOBY, a ero ynorpeoienuto [17].

Kareropuss oLeHKM — CIOXHOE SIBI€HHE, KOTOpPO€ BKIIOYAEeT B ceOs
MHOKECTBO SI3BIKOBBIX CPEJICTB U CIOCOOOB €€ BhIpakeHUs. OHa MOXET OBIThH
BbIpaK€HAa  (POHETHUECKUMHU, MOPQPOJOTHUECKUMH, CHHTAKCHUYECKUMH U
JEKCUYECKUMH CpEACTBAMHU, a TaKXKe IIyTEM COIMOCTaBJICHUS DIIEMEHTOB
CUTYaIlUU U €€ OIICHKHU.

Kareropus  OIlEHOYHOCTH OTHOCHTCS K OJHOHM U3  Haumbolee
JTUCKYCCHOHHBIX MPOOJIEM COBPEMEHHOW JHMHTBUCTUKHU. [loHATHE OIleHKU
NPUIUIO B JIMHTBUCTUKY W3 JIOTUKM, T/I€ MOJ JIOTMKOW OIIEHKH MOHUMAeTCs
paszell, U3y4arolluil JJOTHYECKYIO CTPYKTYpPY M JOTHUECKHUE CBSI3U OLECHOYHBIX
BbICKa3bIBaHUI. OHa, SABISIONIA’ICS BETBHIO MOJAJIbHON JIOTMKH, CIAraercs u3
JIOTUKH a0CONIOTHBIX OIEHOK, (DOPMYITUPYEMBIX OOBIYHO C MOMOIIBIO TOHSATHH
«XOpOILIOY, «IJIOX0» U «O0e3pazIu4HO», U JIOTUKU CPaBHUTEIBHBIX OIICHOK, B
KOTOPBIX HCITOJIB3YFOTCS MIOHATHS «JTYUIIey, «XyXKe» U «paBHOIEHHOY [15].

HccnenoBaTenyu OLIEHKH YKa3blBalOT HAa LIMPOTY M HEOIPEEICHHOCTh ee
cemanTuku. OIEHKa OXBATHIBACT B S3bIKE IIMPOKHM AMAMa30H EIUHMI], Ha
MEePBbIN B3I €/1a00 CBSI3AHHBIX MEXKY CO00M, KOTOPhIE HEIETKO 00bEAMHUTD

B OJIHOM onucanuu [8].
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B ¢dunocodckom crnoBape npeactapieHa AeUHUIUS OLIEHKA MOPAJTbHOM:
«OueHka MopalibHasi — OJOOpeHHEe WIM HEOJOOpEeHHE pa3HbIX SIBJICHUU
COLMAIBbHOU JEHUCTBUTEIBHOCTA U MOCTYIIKOB JIFOJIEU B 3aBUCHUMOCTH OT TOTrO,
KaKoe HPaBCTBEHHOE 3HAUYCHHE OHM MMEIOT. B oTiiMune 0T HOPMBI MOPAJIbHOM,
MPEANUCHIBAIOIICH  JIIOASM  COBEPIIEHUE  OMNPENCIICHHBIX  HPaBCTBEHHBIX
MOCTYNKOB, OIICHKAa MOpajibHas  yCTAaHABIMBAeT  COOTBETCTBUE  WJIU
HECOOTBETCTBHE MOCTYINKOB TPeOOBAHUSM HPABCTBEHHOCTH...» [34]. MopanbHas
OIICHKA SIBJIACTCS] PA3HOBUIHOCTHIO OIIEHKH BOOOIIE, HAPSY C pallMOHAIBHON U
AMOIMOHATLHOM o1leHKOoM. O100peHre U HeoJ00pEHUe SIBISIOTCS CYObEKTUBHO-
MOJIaJIbHBIMU 3HAYCHUSIMH [25].

A.A. TepTeIuHBIN, ONpENEssi OLEHKY B KYPHAJIUCTUKE, OYECBHUIHO,
0a3upyeTcs Ha BTOPOM YAaCTH yKa3aHHOW BhINIE NePUHUIINU: «yCTAHOBJICHUE
COOTBETCTBUSI WJIM HECOOTBETCTBUS TE€X WM HHBIX SIBJICHHUN MOTPEOHOCTSIM,
HUHTEpecaM, NPECTaBICHUAM (KPUTEPHUSIM OICHKH) TEX WM MHBIX Jroaei» [33].
Paznuia B ompeneneHusX 3akiI0YaeTcs B TOM, 4TO B (UIOCO(CKOM cCllOBape
OLIEHKa MOpajbHas YCTAaHABIMBAET COOTBETCTBUE WM HECOOTBETCTBHUE
NOCTYIIKOB ~ TpeOOBaHUSIM  HPABCTBEHHOCTH  (MOpajbHOM  HOpME), a
A.A. TepTbIuHBIE TOBOPUT OO YCTAHOBJICHUU COOTBETCTBHUS MOTPEOHOCTSM,
UHTEpeCcaM, MPEICTABICHUSAM uuTaTesnel. To ecTh KypHaJuCT JTOMKEH yMETh
JIOCTOBEPHO, YOEIUTENIbHO OLICHUTH SIBIICHUE I ceOS W NIl OKPY>KAIOIIMX.
Jlanee B cBoeit pabore «KaHpbI MEpUOAMYECKON MEeYaTH» TOT KE aBTOP JAET
YIOPOILEHHOE OIpPEJEICHUE OLEHKHU: «OLIEHKA — 3TO OTHOIIEHUE 4YEJIOBEKa K
aHATM3UPYEMOMY TPEAMETY», KOTOpoe (HaKTHUECKH IOTHOCTHIO COBIAJAET C
ompeeICHHsIMIA CYOBEeKTHBHONH MomalbHOCTH. I[lomoOHBEIM ke 00pa3oMm, Kak
«TOJIOKUTEIBHOE WM OTPULATEIbHOE OTHOIICHHE JIoAel (YeloBeka) K
coobmaeMmoMy  (TO  €CTh  IICHHOCTHOE  OTHONIIEHHE K  OOBEKTY)»,
JETepPMUHUPOBaHA OTeHKa B pabore A.A. IBUHa ¢ KOHKPETHBIM yKa3aHHEM Ha
BUJI olileHKH [14]. Eciin cyMMUpOBaTh CYIIHOCTh BCEX JAHHBIX ONMPENIENECHU, TO
oOlIUM JJIsI HUX SBISIETCS YKa3aHWE€ HA OTHOIIEHUE TOBOPSIIETO K

coo0IIIaeMoMy.
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B nyOmunucTH4ecKOM CTHIIE OILICHOYHOCTH SIBISETCS CHEeNU(pUUECKON
CTUJIEBOM 4epTOM, MOCKOJIBKY OILICHKA MpeaMeTa pedyr BO3BOAUTCS B MPUHIUII
CO3/IaHMs TEKCTa, NpHYeM ITO comuainbHas omenka [16]. CouumanbHas
OLICHOYHOCTh — OJIHa W3 TIJaBHBIX OCOOEHHOCTEH s3bIKa MYOIUIIUCTUKH,
HYKJIarolenlcs He TOJIbKO B HOMUHAILIUM SBJICHUH, PaKTOB, COOBITUN, HO U B UX
couuanabHOW  oleHKe, wuHTepnpeTanuu [25]. CouuanbHas  OLEHOYHOCTD
OTPENENIICT TJIaBHBIE S3BIKOBBIE TMPOIECCHI, MPOUCXOASIIUE B HEIpax
nyonuuucTuyeckoro cruisg. Tak, ansa nepuoga 70-80-x rr. XX B. ObUIO
XapakTepHO  OOYCJIOBJICHHOE  HJICOJOTMUYECKUMU  TMPUYMHAMH  PE3KOe
pasrpaHUyYeHue S3BIKOBBIX CPEJICTB Ha MO3UTBHO- U HETATUBHO-OIlEHOYHBIC. B
90-e rT. MElCTBUE COIMATBHON OIICHOYHOCTH COXPaHSAETCS, HO OHA MPUHUMAET
Oosiee TOHKHE (OPMBI: HMCUE3aET PE3KOe pas3/eiCHUE S3BIKOBBIX CPEJCTB Ha
MOJIOKUTEILHBIE U OTPHUIIATEIIbHBIC, MHOTHE CJIOBAa MEHSIOT 3HAK OIICHKH Ha
npotuBonofiokHbIM. [llupokoe pacmpocTpaHeHHE TMOJIydaeT HPOHUS Kak
CpPEACTBO HENPsIMON OIICHKH, IIO3BOJIAIONIAS B YCJIOBHSIX OTCYTCTBUSI B
o0IllecCTBE YETKUX HJICOJOTHUECKUX OPHEHTHUPOB U30erath BBIPAKCHUS
cobcTBeHHbIx mo3unuii [30].

B «CTunuctuueckoM 3HITUKIIONEINYECKOM CJIOBape» TOBOPUTCS O TOM,
YTO COITMaIbHAsI OIICHOYHOCTH MPOSIBIISETCS U HA YPOBHE PEUH, MPEXK/IC BCETO B
cTpykType Tekcrta [32]. Cnennduka myOIHIIHCTHYCCKON PeUr OIpPEaCIIIeTCs BO
MHOT'OM XapakTEpPOM MyOJIHIIMCTHYCCKOrO0 CyObeKTa — aBTopa. B oTimume oT
XYJI0KECTBEHHOW JIUTEPaATyphl, aBTOp MyOJUIIMCTHYECKOTO TEKCTa — 3TO
KOHKPETHAsl JIMYHOCTh, PEajbHbIN, MOJJIWHHBIA YeloBeK. M, ciemoBaTenbHO, B
ra3eTHOW pedyn Oojee mpeobdliaiaeT JOKYMEHTAIbHOCTh, AMOIIMOHAIBLHOCTDh U
CyOBEKTUBHOCTb.

OMOILIMOHANIBHO-OLIEHOYHAs: TOHAJIBHOCTh pe4Yu (TEeKCTa) Co3JaeTcs
aBTOPOM C TIOMOIIbIO CAMBIX PA3JIMYHBIX TPUEMOB U SI3BIKOBBIX CPEACTB. DTO U
AMOIIMOHATBHO-OI[EHOYHbIC KOHCTPYKIIMH, W PUTOPUYECKHE BOMPOCHl, W
MHOTOYHUCJICHHBIE  JICKCHYECKHE  TMOBTOPHI, = CHHOHMUMHUYECKHE  PSIbI,

mapaJuiCJIbHbIC CHHTAaKCHYCCKHUC KOHCTPYKIHUH, a TAaK¥KC Apyruc

19



MHOTOYHCIICHHbIE ~KOHCTPYKLIMH SKCIPECCUBHOTO CHHTAKCUCA, KOTOpPbIE
UCIIOJIB3YIOTCSl aBTOPOM ISl YCUJIEHHS YO IUTENbHOCTH CBOUX JI0BOJIOB.

06 0co00l 3MOLIMOHANTBHO-OIIEHOUYHON TOHAJBHOCTH Pa3rOBOPHOIN pedu
MUAIIYT  BCE €€  HCCIEeN0BaTeNn (E.A. 3emckas, T.B. Marseesa,
M.A. Kopmunuiipiaa u ap.). OcoOeHHO BaXXHO CO3/1aBaTh TaKyI TOHAIBLHOCTH
pedn MyOIWITUCTaM, KOTOpBIE OTKPBITO W TMPSIMO aruTUPYIOT, YOEKIArOT
aapecara. OyHKIUS yOeKIEHUS, BO3ECUCTBUSA, KaK U3BECTHO, 3/1€Ch MEPBUYHA.
Ouenka gaeTcs OpsIMO U OTKPBHITO M 0a30BBIMU E€AMHHUIIAMHU TOJS OLICHKU
«XOPOUIO/TIIIOX0», U AMOIIMOHAIbHO-OLIEHOYHBIMH CIIOBaMH, U CHELHAIbHBIMU
BBICKQ3bIBAaHHUSIMHU.

OTKpBITast OLIEGHOYHOCTh PEYH OCOOCHHO SPKO MPOSBIISIETCS B MOJIEMHUKE,
B KPUTHKE MPOTUBOIIOIOXKHOTO MHEHHUS, B Pa3JIMYHBIX OIICHKaX OCBEIIaeMbIX
coOBITHH. [IJ1s BBIpaKCHHS OLIEHKH MCTIONB3YETCS IIMPOKUI KPYT KaueCTBEHHO-
OLICHOYHBIX MpPHJIAraTeNIbHBIX M CYIIECTBUTEIBHBIX, CPEICTBA (PPa3eosIOTHH,
AKCIIPECCUBHOTO CHUHTaKcuca U Jp. JJig BbIpaKeHUsI OLIEHOYHOTO COJEpXKaHUs
TaK)K€ HEPEAKO UCIOJIb3YyeTCs HEHTpalibHas JIEKCMKa C paldOHaIbHO-
OLICHOYHOM KOHHOTAIlMEW, W3BECTHOM HOCUTENSIM JAaHHOTO s3bIKa U3
OOIIECTBEHHOTO WJIM HAIIMOHAJILHOTO OTIBITA.

ABTOpCKHE OIICHKM MOTYT OBITh pallMOHAIBHBIMU 10 CMBICIY U
pa3BepHYTHIMH 110 (pOpMeE, TOT/1a OHU BBIPAKAIOTCS B OTIIETBHBIX MHUKPOTEKCTAaX
U BXOJAT B JIOTHYECKYIO CXEMy TEKCTa Ha IpaBaX OTHAEIbHBIX JIOTUYECKUX
Te3UCcOoB. OILEHOYHBIE TE3UCHI BBICTYNAKOT JIOTUYECKUM IPOJOJIKEHUEM
OCHOBHOTO WJIM pa3BUBaOIIEro Te3ucoB [25]. B nmpyrom ciyuae aBTOpcKas
OlLIEHKa OBIBAaeT pa3jiuTa MO BCEMY TEKCTYy, IPU 3TOM OLECHOYHBIE €IUHUIIBL,
BKpAIUICHHbIE BO MHOTHME MHKPOTEKCTHI, OIICHOYHO OKpPAIMBaIOT BECh TEKCT.
Kpome Toro, B coBpeMeHHO MyOIUIIUCTHKE PACTIPOCTPAHEHBI TEKCThI, KOTOPHIE
BOOOIIIE HE COZIep aT CUTHAJIOB OLCHOYHOCTH. Bce (hparMeHTsl Takoro tekcra
HOCAT O0OBEKTUBHO-JIOTHYECKUI XapaKkTep, OJHAKO OHU KOMIIOHYIOTCS aBTOPOM

TaKHM o6pa30M, qTo IHpcAarogararOT BIIOJIHC OIPCACIICHHYIO COLNHAJIbHYIO
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OLICHKY MpeaMera pedyd. B 3ToM ciyyae 4yuTarenb CaMOCTOSITENBHO BBIBOJIUT
OLICHOYHYIO UJICI0 aBTOPA U3 OOBEKTUBHO-JIOTMUECKOT0 COAEPKAHUS TEKCTA.

B 1nenom coBpemeHHas NDyONMIMCTHKA H30€raer MNpsMbIX, JIOOOBBIX
OLICHOYHBIX BBIBOAOB. OTKPHITOMY BBIPAKEHUIO AIMOLIMI U OIIEHOK KYPHAIUCThI
IPEIIIOYNTAIOT ONOCPEJOBAHHOE BO3JCICTBHE Ha ajpecata — 4epe3 oTOop
(aKTOB M UX KAUECTBEHHYIO XapaKTEPUCTHUKY.

OTtoOpaxkast akTyasbHbIE TPOOJIEMbI COBPEMEHHON OOIIECTBEHHON XKU3HH,
TEKCTbl IMYOJUIMCTUYECKOTO CTUJISI HMMEIOT IIMPOKUNA CHEKTP SI3bIKOBBIX
CPEICTB, KaK JIEKCUYECKHMX, TaK W CHUHTAKCUYECKUX, MPOSBIAIOMIHUX SPKYIO

AKCIIPECCUBHOCTb U OLIECHOYHOCTb.
1.4 JlokaBOpCTBO B paMKax coBpeMeHHON PpaHInuu

JIokaBOpPCTBO — 3TO JBMKEHHE, KOTOPOE MPHU3BIBACT JIFOACH yIMOTPeOIsaTh
B CBOEM palMoHe NPOIYKTHI, BBIpAlllCHHbIE HAa MECTHBIX ¢depmMax U B
OKpeCTHOCTSIX. JT0 mnoHsitue BO3HUKIO B CIIIA B nHawane 2000-Xx romoB u
OBICTPO PACIIPOCTPAHHUIIOCH TI0 BCEMY MUpY, BKItodas Opaniuio [22].

XOTh ¥ CUYMTAETCA, YTO JAHHOE IBWKEHHWE BO3HUKIIO HE TaK JaBHO, HO
CTOUT OTMETHUTbH, UTO eiie B 19 Beke pycckoit arpoHom A.T. BonoToB npoaBurani
B CBOMX paboTax WHJACK YHOTpeOJeHUS TPOAYKTOB TOJBKO M3 CBOETO
peruona [6].

Bo ®panmnuu j10KkaBOPCTBO CTalO OCOOEHHO TOMYJSIPHO B TIOCIETHUE
rofael. ['maBHas wuiess JTOKABOPCTBA 3aKIIOYAETCS B TOM, YTOOBI TOTPEOJIATH
MPOIYKTHI, BBIPAIICHHBIE WJIM TIPOU3BEJACHHBIE B OKPECTHOCTSAX, YTOOBI
MOAAEP’)KUBATh MECTHYIO SKOHOMHKY, COKPATUTh BPEMS M PACCTOSIHUE 10CTaBKU
Y YMEHBIIUTHh BO3JICHMCTBUE HA OKPYXKAIOWIYIO cpely. 10 €CTh 3TO HE TOJBKO
(GPYKTHI ¥ OBOIIH, a TAKKE MSICO, CBIPHI, WA U MHOTOE JPYTOe.

JlokaBopel BO ®paHuuu YyOEKIEHbI, YTO ITOT MOJAXOJ K MHUTAHUIO
MO3BOJIIET UM MOJIy4aTh OOJiee CBEXHE U KAaUeCTBEHHBIC MPOAYKTHI, a TaKkKe
CIOCOOCTBYET  COXPAaHEHUIO  TPAAUIMOHHBIX  PETHOHANBHBIX  OJIfoA |

KYJIBTYPHBIX 0cOOCHHOCTEH [36].
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Bo ®panuum  cymecrByer  MHOXKECTBO  MHHUIMATUB,  KOTOPBIE
MOACPKUBAIOT JIOKABOpPCTBO. Hampumep, MHorue QpaHIiry3ckue ropoja
OpPraHU3yYIOT PbIHKH MCCTHBIX IIPOAYKTOB, I'’IC MOXHO KYIIUTb CBCIKHC OBOIIH,
GpyKTHI, MSICO M Apyrue MpOIYKThI, BhIpALllEHHbIE B OKpecTHOCTsAX. Hanboinee
IOITYJIIPHBIMU SIBJIIIOTCS Takue ropoga kak bopno, Jlune, Ilepuré€, Ilapux u
JIuon. Kpome TOro, HEKOTOpble pECTOpaHbl M Kade HCHONb3YIOT TOJIBKO
MECTHBIE MPOAYKTHI JUIsl TPUrOTOBIEHUsS Omon, Hampumep «Le Braque»,
«Sapid», «Des Roses et des Orties», «Christian Qui», «Le Café Basque» u ap.
Ha rore CDpaH]_II/II/I Tax)ke MOXXHO HauTHu OTACJIBHBIC Mara3mHbl, KOTOPBIC
npoagar0T HUCKIIFOUHUTCIIBHO NPOAYKTbI MCCTHBIX HpOHSBOHHTeHeﬁ. HaHpHMep,
CCTh MaArasnHOB <<LOCaV0rium>> npeajiaract CBOHUM IIOKYIIATCIIAM CBCKHNC H
CC30HHBIC TIPOAYKTBI TOJBKO MCECTHOI'O IIPOU3BOACTBA M IIPHU3BIBACT CBOUX
KIIMCHTOB K OCO3HAHHOMY U OTBCCTBCHHOMY HOTp€6J1€HI/IIO.

O,IIHaKO, HCKOTOPBLIC KPUTHKHU JIOKABOPCTBA VYTBCPKIAIOT, YTO 3TO
ABUIKCHUEC MOKCT IIPUBECTU K OI'PAHUYCHUTO BBI60pa IMPOAYKTOB M ITOBBIICHUIO
OE€H Ha HUX. KpOMe TOr'o, HCKOTOPLIC IIPOAYKTBI HC MOT'YT OBITH BbBIpAIlICHLI B
OIIPCACICHHBIX PCTrHOHAX, YTO MOXKCET IIPHUBCCTU K HCXBATKC OIIPCACICHHBIX
BUIOB IIPOAYKTOB [27].

B HEKOTOpBIX HMCTOYHHUKAX MBI MOXEM BCTPETHTH ITOXOXKHWW TEPMUH
«1okaBopcTBO».  CorjmacHo  SHUMKIONEAWYECKOMYy  cioBapro  Jlapycca,
«locavorisme — mouvement prénant de ne consommer que des fruits et des
légumes locaux et de saison, afin de contribuer au developpement durable» [37]
(7T0KaBOPCTBO — JBMXKCHHE, BBICTYIAIOIICE 3a MOTPEOJICHUE TOJIBKO MECTHBIX U
CE30HHBIX (PYKTOB H OBOIIEH, 4YTOOBI CIOCOOCTBOBAaTH YCTOHYMBOMY
pa3BUTHIO). B pycCKUX HCTOYHMKAX MBI HAXOJIUM CIICAYIOIIES OIpeaeiicHUE
JIOKaBOPCTBO - 9TO yrIOTpeﬁJ'IeHI/Ie TOJIBKO MECTHBIX IMPOAYKTOB,
IIPOU3BCACHHBIX HCHOI[aJ'IéKy», da <«IOKaBOpH3M — 3TO IABHIXCHHC, KOTOPOC
MOOIIPSET JIIOACH MOTPEOISATh MPOAYKTHI, BHIpAIlIEHHbIE HA MECTHOCTH, YTOOBI
nogaACpKuBaTb MCCTHYIHO JOKOHOMHKY, YMCHBHOINTH BPCMA KW PACCTOSAHHC

JNOCTaBKH W MHUHUMH3UPOBATh BO3JCHCTBUE HA OKpYyXawllyw cpeay». Ha
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MEPBBIA B3I MOXKHO CKa3aTh, YTO TEPMUHBI «JIOKABOPU3M» H <«JIOKABOPCTBO
OJIMHAKOBBIE, HO, CIEAYET OTMETUTh, YTO CYLIECTBYET HEKOTOpas pa3HMIA B UX
WCIIOJIb30BAHUH, XOTs, B LIEJIOM OHHA O3HAYAIOT OJHO M TO XKE€.

O6a TepMuHA HCHOJB3YIOTCS Ui OOO3HAYECHUS JABMIKEHUS, KOTOPOE
MOOLIPSIET JIIOJed TOTPEONSITh MECTHBbIE MPOAYKTBI, YTOOBI MOAAEPKUBATH
MECTHYI0 SKOHOMHUKY W MHMHMMHU3UPOBATh BO3JCHCTBUE HA OKPYKAIOIIYIO
cpeny.

TepMuH «I0KaBOPU3M» MPOUCXOIUT OT AHIIIMUCKOTO cioBa «locavore»,
koTopoe Obu10 mpuaymano B 2005 rony Ixen Meizep, xeccukoit [Ipenrtuc,
Ceiimx Ban Bunr u luau ComicoH, coyupenurensiMu BeO-caiita «Locavores».
CnoBo «J10KaBOpHU3M» BIIEpPBbIE MOSIBUIOCH Ha (paHIly3cKoM si3bike B 2007 roay
U C TeX MOp CTaJl0 UIUPOKO HCHONb3yeMbiM BOo ®DpaHuum U B APYyrux
ctpanax [22].

TepMHH <«JIOKaBOPCTBO» TakKK€ O3HA4aeT TO JKE€ caMoe, 4YTO W
«JIOKaBOpU3M», HO OH Oojiee ycTapeBIIMH M MeHee ynoTpeOuTenbHbld. OH
IPOMCXOANUT OT aHriauickoro cioBa «local» — MeCTHBIH W JIATHHCKOTO
«vorare» — ecTb, KylmiaTb) U B OCHOBHOM HCIIOJB3YeTCS B aHTJIOS3BIYHBIX
CTpaHax.

Takum oOpa3oMm, pasHHMIIA MEXIy TEpMUHAMHU «IOKAaBOPU3M» H
«JIOKaBOPCTBO» 3aKJIIOYAETCA B UX NPOUCXOKICHUU U PACIPOCTPAHEHUU, HO B
[EJIOM OHM O3Ha4yaroT OJHO U TO »ke. [loaToMy MBI MOXeM cCynuTb 00 HX
B3aMMO3aMEHSEMOCTH M B JIaHHOW paboTe HCIOJIb30BaTh MX KaK BapHalUH

OJTHOT'O U TOTO K€ SABJICHHUSI.
Br1BO1BI MO TIEPBOI TI1aBE

Ha coBpemMeHHOM 3Tame pas3BUTHUS JIMHIBUCTUKMA KOHLENT ITOHUMAETCS
KaK TEPMUH KOTHHUTHBHOW JMHTBUCTUKH, OOBSCHSIONINI MEHTAIbHBICE U
MCUXWYECKHE TMPOLECChl HAIIEro CO3HAaHMS, a TakKe BCe HMHQPOPMAIIMOHHOM

KapTHHbI MHpPad, KOTOpasa OTpaXaCT 3HAHHUC K OIIbIT YCJIOBCKA. B nuHrBUCTHKE
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ceifyac BeyTCs aKTUBHbBIE PA0OTHI MO MCCIIEIOBAaHUIO KOHIIENTOB. [IpoBoasiTcs
CONOCTAaBUTEbHBIE UCCIEIOBAHUS KOHIECTITOB B PA3HBIX SI3bIKAX.

OIHMM W3 BaXKHBIX KOHIIENITOB B KApTHHE MHUpa COBpeMEHHOU DpaHIuu
sBisieTcst KoHenT «locavorisme». Ha pycckuii si3bIK 3TOT TEPMHUH MTEPEBOIUTCS
Kak JIOKaBOpPCTBO. JIOKaBOpPCTBO — 3TO MOAXOA, IpPU KOTOPOM JIHOAU
ynoTpeOsioT B MUILY MPOIYKTHI, MPOU3BOJMMBIE HEMOJAIIEKY OT HUX MecTa
KUTEIbCTBA. JlaHHOE JBW)KEHUE TMIPEIoaraet yrnoTpeOJICHHE MECTHBIX
NPOJIYKTOB THUTaHMsI, CE30HHBIX (PPYKTOB W OBOIIEH, a TakkKe MOIJICPKKY
MECTHBIX Mpou3BoAuTeNe. B mocieaHee Bpemsi TeMe JIOKAaBOPCTBA YJEIAETCS
0co00 TMpHUCTATbHOE BHUMAHME KaK B TEYATHBIX, TaK W B DJIEKTPOHHBIX
W3JIaHUSAX.

ITon oueHko TOHUMAETCS SA3bIKOBAasi KaTEropus, BbIpaxaromias
OTHOIIIEHHUE TOBOPSAIIETO K 00BEKTY JEHCTBUTEILHOCTH B 3aBUCUMOCTH OT TOTO,
HACKOJIBKO YJIOBJIETBOPEHBI €r0 MOTPEOHOCTH, KETaHUs, UHTEPEChl WM IIEIIH.
OreHKa SBISETCS BaXKHOM XapaKTEPUCTHKOW MyOJUIMCTHYECKOTO THUCKypca U
OJTHOM M3 IJIaBHBIX KATETOPUI TEKCTOB B MyOauIUCTHKE [12].

DTO CBSI3aHO C TE€M, 4YTO B COBPEMEHHOM IMpecce BO3ACHCTBYHOIIAS
GyHKIHS TOCTUTAETCS Yepe3 YOexKAeHHe, a OIleHKA UCIIOIb3YeTCsS KaK MOIITHBIH
WHCTPYMEHT PEUYEBOTO BO3ACHCTBHS Ha (popMHUpOBaHKUE OOIECTBEHHOTO MHEHUS
0 ¢akTax, COOBITHIX WU CYOBEKTaX.

OllcHOYHBIM KOMIIOHEHT, B CBOIO OYe€pellb, 3TO YacThb S3BIKOBOT'O
BBIPKEHHS, KOTOPAsi BBIPAXKAET OILIEHKY, SMOIMH, OTHOILICHUE TOBOPAIIETO K
OMHUCHIBAEMOMY OOBEKTY WM sBICHUIO. OIICHOYHBIH KOMIIOHEHT MOXKET
COZCpKATh TMOJIOKUTEIBHOE WJIM OTPHUUATEIBHOE OTHOIIEHHUE, a TaKKe
HEUTpaIbHOE OmMHUcaHue. B MyOIHMIIMCTHYICCKOM TEKCTE OIEHOYHBIN KOMIIOHCHT
HCIIOIB3YETCS ISl YCHIICHHUS SMOITMOHAIBLHON OKpacKH TeKCTa, (POPMHUPOBAHUS
ONPEJICIICHHOTO0 MHEHUS Y YATATEN WU CO3/IaHUs ONPEICIICHHOIO HACTPOECHHS.

OLICHOYHBIN KOMMIOHEHT COCTOMT M3 JIEKCMYECKUX W TPaMMaTUYECKUX
SI3BIKOBBIX CPEJIICTB, KOTOPBHIE BBIPAKAIOT OIECHKY, a TaKXe€ ITOJYECPKHUBAIOT

OTHOIICHHUC TOBOpPAIICTO K OIIMChIBACMOMY O6’bCKTy win  sapiaeHuro. K
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JIEKCUYECKUM  SI3BIKOBBIM  CPEACTBAM, BBIPAXKAIOIMIUM OIICHKY, OTHOCSTCS
Metadopa, SMUTET, aHTUTE3a, (PPa3eoyioru3M, CpPaBHEHUE U CTHIMCTHYECKU
CHW)KCHHAs JIeKCMKa M aApyrue. K rpaMMaTHYeCKUM S3BIKOBBIM CPEICTBAM
OTHOCSITCS PUTOPHUYECKUH BOIMPOC, MMOBTOPHI, OOBEKTUBHU3AIUS U TpadudecKue
cpenctBa ®W apyrue. VIcmonp30BaHWE JTaHHBIX  SI3BIKOBBIX  CPEACTB B
KYPHATUCTCKOM  TEKCTE IOAYCPKHBACT  OMPEICICHHOEC OTHOIIEHUE K

O CBIBACMOMY COOBITHIO MJIH SIBJICHHIO.

25



I'/TIABA 2. A3BIKOBBIE CPEJICTBA OIIEHKHU KOHLEIITA
«LOCAVORISME»

B nanHo¥ 1i1aBe MBI IIPEACTABIAEM PE3YAbTaThl HALIMX UCCIEAOBAHUN, a
TaK)KE IMpEeIaraéM LMK YHOPAKHEHUN U1 NPUMEHEHUS 3HAHUW IO TEMeE
«locavorisme» B oOpa3oBaTenbHOM Tporiecce. B pamkax Hamero mccieqoBaHHs
Mbl TNPOBOJAMIM cOOp W aHanu3 (paHIy3CKOM TMpecchl Ha MpeaMeT
yInoTpeOJIeHNsT PAa3NMYHBbIX S3bIKOBBIX CPEACTB NPU OMNHCAHUM  SIBJICHUS
«locavorisme». Bcero Hamu Obut coOpanbl 203 mnpumepa MPOSBICHUS

yInoTpeOJIEHUS SI3BIKOBBIX CPEJICTB.
2.1 Jlekcuueckue cpeacTna

Jlexcuueckure sS3bIKOBBIE CPEJICTBA SIBISIIOTCS OJHUM U3 TJIaBHBIX CPEJICTB
BBIPKECHHUSI OIEHOYHOCTH B MYOJIMIIUCTUYECKUX TeKcTaX. OHU MPEeaCTaBIISIOT
co00l COBOKYIMHOCTh PAa3JIMYHBIX CTHUIUCTUYECKUX IPUEMOB, YIOTpeOIecHUE
dbpazeomornueckux 000POTOB U Pa3IMUHBIX BUIOB JIeKCUKH. [1o uToram Harero
UCCJICJIOBAaHUS YaCTOTHOCTH YIMOTPEOJICHUS OICHOYHBIX JEKCHUYECKHUX CPEICTB
no teme «locavorisme» Bo ¢panirysckux CMU cocrasiasier 50,2% oT o01ero
ynoTpeOeHUs BCEX SI3BIKOBBIX CpeACTB. Jlajgee MBI pacCMOTPUM YacTOTHOCTH

YIIOTPEOJICHUS KaXKJIOTO U3 aHAJIM3HPYEMBIX JICKCHUSCKUX CPEJICTB.
2.1.1 Meradopa

OmHuM W3 CPEACTB BBIPAXKEHHS OIICHKH B TEKCTE sBISETCS MeTradopa.
Metadopa (oT rpedeckoro «meta» — m3MmeHeHue; «phero» — s Hecy) — 3TO
o0o3HaueHNe O0BEKTa WIIM SIBIICHUS CIOBOM, 0003HAUYAIOIIUM APYTOd OOBEKT,
ApyToe SIBIICHUE, CBA3aHHOE C MEPBBIM accolualueit cxoacraa [24].

Mertadopa pokmaeTcs U3 CpaBHCHHUSA. B oTimume OT CpaBHCHHS, B
KOTOPOM BCeTJla Ha3bIBAIOTCS JBa TEPMUHA B CpaBHEHHH, MeTadopa
MpeCTaBIsieT co00M 00pa3HOe BBIpAXKEHHUE, COCTOAIIEE TUOO0 U3 ABYX, OO U3

OJHOI'0 TCPMHUHA.
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[lepenoc cmpicia ¢ TOMOIIBIO METOAAa MeTadopbl — OYEHb YacToe
siieane. CyIecTBUTENbHBIC, TMPUIAraTebHbIC, TJIAroJibl W, PEKe, Hapeuus
nognatorcs  MmetadopudueckoMmy  ynorpebnenutro.  Mertadopa  momoraer
OOBSACHATH (DAKTBI W3 COIUATBHOW KU3HH, JEMOHCTPHPOBATH yOCTUTEIHHBIM
oOpa3oM wuJeu, KacawIlhecss HCKycCTBa, (Quiaocopuu, OOIIECTBEHHOU
KU3HU U T.J.

Takum oOpa3om, Meradopa sBISIETCS YHHBEPCAIbHBIM MEXaHHU3MOM B
o0pa30BaHNWM SMOITMOHAIBHO-OIIECHOYHBIX KaTteropuil. B Meradope 3akimrodcHbI
HE TOJNBKO O0Opa3Hoe TmpejacTaBieHHe W HHPoOpMamws 00 OleHKe, HO W
BBIP@YKEHNUE HEKOTOPOT'O YYBCTBA, OTHOIICHHS, OCO3HAHHOW dMOIUH, HAIIPUMED,
NPe3pEHHMS, MPEHEOPESIKSHHSI HITH, HA00OPOT, YBOXKCHHS BOCXUIIICHUS U T.II.

[Mpumep, La start-up Fruit and Food® fondée en 2017 a une double
utilitée. D’une part, le site internet de la marque est une vraie caverne d’Ali
Baba pour les jardiniers en herbe ou confirmés.

[Ipumep, La diversité de nos sources d’approvisionnement via des
transports a bas codts, a grande échelle, et sur de grandes distances, est un des
grands miracles mal appréciés de notre dge, mais ce développement n’avait pas
échappé a ses premiers bénéficiaires.

[lo pe3ynbTaTamM HamIUMX HWCCIEAOBAHUM YACTOTHOCTH HCIOJIb30BaHUS
TaKOro npuema kak Metradopa Bo ¢paniry3ckux 31ekTpoHasix CMMU cocraBisier
14,7% (pucynox 1) oT o0Omero 4mciaa HWCIOJIL30BAaHUS SI3BIKOBBIX CPEJICTB,
BBIPAKAIOIIKUX OleHKY, U 29,4% (pucyHOK 2) OT OOIIEro Yncja MCIOIb30BaHHS

JICKCHUYCCKHX A3BIKOBBIX CPCACTB.
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" Meragopa = Jlpyrue A3bIKOBbIE CPECTBA

Pucynok 1 — YnorpebGienue si3bIKOBbIX CPEICTB

® Mertadopa = J[pyrue jJekcudeckue cpeacTBa

Pucynok 2 — YnotpebiieHHe JIGKCHYECKUX CPEJICTB
2.1.2 Drurer

OnuH U3 cambIX SPKUX CIOCOOOB BBIPAKEHUS OLEHOYHOCTH — 3TO
AMUTEThI. DNUTETH, B OTIMYUE OT OOBIYHBIX MPHIIAraTeNbHBIX, OTPAXKAIOT
WHAMBHIyaJIbHbIE TPEICTaBICHUS aBTOPOB o mupe. [ng aBTopa momoOparth
YAQUHBIA M SPKHM SMUTET O3HAYAET TOYHO OINPENEIUTh €ro YHHUKAJIbHYIO H
HEMOBTOPUMYIO TOUKY 3pEHHSI Ha MIPEIMET, SIBJICHHUE WU COOBITHE.

Onurer — 3TO JMHIBUCTHUYECKUH MpUEM, KOTOPBIA  BKJIIOYAET
HCIIOJIb30BAHUE DMOLHMOHAJIBHO OKPAIICHHBIX IMPUJIAraTeNIbHBIX Il ONMCAaHUs

4ero-mmb0. B )KypHAIHMCTCKOM MUTepaType 3TOT SIUTET MOXKET UCIIOIH30BATHCS
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Ul co3laHus  ompenesieHHoro 3d@dexrta B TEKCTe, HaNpUMep, s
MO TYCPKUBAHMS KPACOTHI, yKaca, BeTU4us U T.1. [24].

ONUTET MOXKET MCTOIL30BaThCS I OMUCAHUS JIOACH, MECT, MPEAMETOB
1 coObITHI. Ero MOXHO MCITOIB30BaTh JUIsl CO3AaHUS M300paKEHUS B TEKCTE U
BBIPKEHUS ONpeneeHHo atMocdepsl. OqHAKO aBTOpaM CIIEAYET MPOSBIATH
OCTOPOXXHOCTh TIPH HCIIOIB30BAHUU SIUTETOB, TOCKOJIBKY HEKOTOPBIC M3 HUX
MOTYT OBITh CYOBEKTUBHBIMH M BBI3BIBATH PA3HOC BOCIPHUATHE Yy Pa3HBIX
YUTATENEN.

B myOnmuiucTrdeckoi muTeparype SIMUTET MOMKET HMCIOIb30BaThCS IS
CO37aHUsl AMOITMOHAJILHON OKPAcCKW TEKCTa, BBIPAXKCHUS ITO3HUIIMHM aBTOpa, a
Tak)Ke JUIS MPUBJICUYCHHUS BHUMaHUS 4MTaTeNis. Ero MOKHO WCIOJIb30BaTh Kak
JUISL CO3JIaHMS TIOJIOKUTENILHOTO, TaK M OTPHUIIATEIIBHOTO 00pa3a B TEKCTE.
OpnHako Ba)KHO TIOMHHTB, YTO DIHUTET JIOJDKEH HCIOJIB30BAThCS B COOTBETCTBUU
C IEJISIMU TEKCTa M KOHTEKCTOM, B KOTOPOM OH HCIIOJIb3YETCS.

ITpumep, Cette démarche, devenue un mode de vie, consiste a refuser les
abus de la mondialisation et a s’engager un peu plus dans une consommation
respectueuse d’'un point de vue écologique.

3nech anuTeT «respectueuse» ymorpeOsieH B 3HAYEHUM «OE€30MacCHBIN,
YTO TOBOPUT O TOM, 4YTO JBHXeHHE «l0CAvOrisme» orieHHBaeTCs aBTOPOM Kak
HKOJIOTHYECKH 0€30IacHOe, TaKOe, KOTOPOE CIIOCOOHO YMEHBIIUTh HETaTHBHOE
BIIUSTHUE YEIIOBEUECKOM JCSATEIPHOCTH Ha IKOJIOTHIO.

[Tpumep, On commence un mouvement positif pour [’environnement.

JlaHHBIN TIpUMEp TaKKe JIEMOHCTPHUPYET TOJIOKHUTEIbHOE BIIMSHUE
IBHKeHUS «l0Cavorismey Ha OKpYKaroIIyio Cpeny.

[To pesymbTaTam HamUX WCCIEAOBAHUM YACTOTHOCTh HCTIOIb30BAHUS
TAKOTO TpHeMa Kak SMUTET BO (paHIly3ckux 3ekTpoHHBIX CMU cocraBnser
11,3% (pucyHok 3) OT 0OImIEro 4WciIa HWCIOJIB30BaHUS S3BIKOBBIX CPEJICTB,
BBIPAKAIOIIKMX OLEHKY, U 22,5% (pucyHok 4) OT 00IIero Yncia MCIOIb30BaHMs

JCKCHYCCKHX A3BIKOBBIX CPCIACTB.
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= OnuteTsl = J[pyrue s3bIKOBBIE CPEICTBA

Pucynok 3 — Ynorpe0GieHnue si3bIKOBbIX CPE/ICTB

" OnuteThl ™ J[pyrue JeKCUYEeCKUe CpeIcTBa

Pucynok 4 — YnotpebiieHre JIGKCHYECKUX CPEJICTB
2.1.3 Aurturesa

CrnenyromuM JIEKCUYECKUM MIPUEMOM SIBIISIETCS] aHTUTE3a. AHTUTE3A — 3TO
¢durypa peuym, KOTOpas HCIONB3YETCS I BBIPAXKEHUS IPOTUBOIOIOKHBIX
MBICIICH B OJHOM MpeiokeHnu wim ¢pase [24]. B mpecc-tekcrax aHTHTE3BI
MOTYT HCHOJIB30BAThCA JJISI CO3JaHUsI KOHTPACTA, MOJYEPKUBAHUS pa3IMuUi
WJIU MPOTUBOIMOCTABICHUS UAEH. AHTUTE3bl MOTYT TaK)X€ HCIOJIb30BAThCS JIS
CO3/1aHUsI YMOLUOHAIIBHOTO OTTEHKA B TEKCTE, HAIPUMED, JJISI MOYEPKUBAHUS

BaXHOCTH OIIPCACICHHOI'O aCIICKTa MJIN BbI3OBA CONICPCIKUBAHUA Y HUTATCIIA.
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Hampumep, Les adeptes de la consommation locale font tout de méme une
entorse a la regle.

B manmHOM dparmMeHTe TEKCTa aBTOpP MPOTHBOMOCTABIAET CIIOBO «Les
adeptes» u cnoBocouetanue «font une entorse», mokasepiBasi, TEM CaMbIM, YTO B
J000M TIpaBWJIC ©CTh MCKIIOYCHHUS, M JaXKe IMOCICIOBATEIM JIBUKCHUS
«locavorisme» Moryr HMHOTJa HapymiaThb IJIABHOS IPABHIO W TMOTPEONISTH,
HalpuMep, HEKOTOpPbIE  JK30THYECKHME  (PYKTBI, €CIM  JaHHbIC  HE
pacnpoCTPaHECHBI B UX PETHOHE.

[To pe3ynbTaTaM HaImIUX WCCJICAOBAHMM YaCTOTHOCTh HCTIOIb30BAHHUS
TaKoOro MpHeMa Kak aHTUTE3a BO (paHIy3CKuX 3JeKTpoHHBIX CMMU coctaBiseT
3% (pucyHok 5) oT o0OIIEro 4Yucia HCIOJb30BaHUSA SI3BIKOBBIX CPEJICTB,
BhIpaXKaromux OmeHky, u 5,9% (pucyHok 6) oT 0OIIEro 4mcia MUCIOIb30BAHMS

JICKCUYCCKHUX A3BIKOBBIX CPCIACTB.

" Aature3a ™ J[pyrue si3bIKOBBIE CPEICTBA

Pucynok 5 — YnorpeOienne si3bIKOBbIX CPEICTB
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= AxTuTe3a  ® JIpyrue JEKCHYECKUE CPECTBA

Pucynok 6 — Ynorpe06ieHue JTeKCHUeCKIX CPECTB
2.1.4 ®dpazeonorusm

®pazeonoru3mMbl — 3TO YCTOWYMBBIC COUYETAHHS CJIOB, KOTOPHIE HMEIOT
(UKCUPOBAaHHOE 3HAYCHHE W HE MOTYT OBITh MOHSATHI OykBanbHO [24]. OHu
SIBIISIFOTCS BaKHBIM 3JIEMEHTOM sI3bIKa M YacTO WCIIONB3YIOTCS B JIHTEpaType,
YCTHOH pe4H W MUChMEHHBIX TEKCTaX, BKIIOYas MPeccy.

®dpazeonoru3M Kak HMHCTPYMEHT OIICHKH OIpelIesieT OCOOCHHOCTH
OLICHUBAIOIIETO CyOBEKTa — €ro HalWOHAIBHO-KYJIBTYPHBIH  Xapakrtep,
OTJIMYAIONIUICS O0IEHAPOIHONH MYIPOCTHIO, 0OOOIIEHHBIM MHUPOIIOHUMAHHEM
Y MUPOBUJICHHECM.

[Mpumep, Certes cela peut étre plus contraignant, au niveau du budget, ou
peut-étre moins facile niveau organisation que de se fournir dans un
supermarché classique, ou tout est a portée de mains.

3nech, ¢ moMoIpio (pasecoioru3ma «tout est & portée de mains» astop
ONMCHIBACT OJMH W3 HEJOCTAaTKOB JBWXeHHs «locavorismey, koropoe
OCJIOXKHSIET TMPOIECC MOKYIKH MPOJIYKTOB NMUTAHUS, B OTIUYHHA OT MPOIAYKTOB
MacCOBOTO TIPOM3BOJCTBA, KOTOPBIE MOXKHO KYIHUTh B JIIOOOM CylepMapKeTe
PSIOM C JIOMOM.

[Mpumep, D ailleurs, plusieurs services de livraison de repas ont fait de ce

mouvement locavore leur cheval de bataille.
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[To pe3ympraTaM HaIMX HUCCIEAOBAHUI YaCTOTHOCTh HCIOJIB30BAHUS
TAKOro ImnpuemMa Kak (¢pa3eosioru3M BO (PpaHIy3ckux 3ieKkTpoHHbIx CMU
cocrapisier 13,3% (pucyHOK 7) OT OOIIEro YMCiIa MCIOJB30BAHUS SI3LIKOBBIX

CPEICTB, BBIpaKawomUX oleHKy, u 26,5% (pucyHok 8) or oOmiero umcia

HCIIOJB30BaHMA JICKCUICCKHX A3BIKOBLIX CPCIACTB.

= Opazeonoru3mbl  ® J[pyrue s3bIKOBbIE CPEICTBA

Pucynok 7 — Ynorpe0GiieHue si3bIKOBBIX CPEJICTB

= Opa3aosoru3mel = JIpyrue JICKCUYECKHUE CPEACTBA

Pucynok 8 — Ynorpebnenne TeKCHIeCKIX CPECTB

2.1.5 CTUiMCTHYECKH CHUXKEHHAS JIEKCUKA

«CHUKEHHAsT JIGKCUKA» — 3TO TEPMHUH, HMCIOJb3yeMBbIN [JIsi ONMHCaHUs
cinoB, ¢pa3 W BBIPAKCHUH, KOTOPHIE CUHUTAIOTCS HEMPUEMIIEMBIMH B

(dbopManbHBIX CUTyallUsIX U OOIIEHHU. DTO MOTYT OBITh HELEH3YPHBIE CJIOBA,
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HEILICH3YPHbIC BBIPAXKEHHUS, >KaprOHHBbIC CJIOBAa WU CJIOBa HETaTHUBHOTO
orTeHka [32].

B HekoTOphIX chydasx Takas JIEKCMKa MOXET HCIOIb30BaThCA s
co3faHus ompejeneHHoro 3(Qexkra B TEKCTe, HampuMmep, Al Mepeaadu
XapakTepa U MaHephbl peuu rnepcoHaxa. OaHaKo B OOJIBIIUHCTBE (OpMaTbHBIX
CUTYyalluii U B OOILIEHUH MCIOJIb30BAaHUE OI'PAaHUYEHHOTO CIOBApPHOIO 3armaca He
MPUBETCTBYETCS U MOXKET BbI3BaTh HETAaTUBHYIO PEAKIIMIO OKPYKAIOIIKX.

HekoTtopbie aBTOphl W JIMHTBUCTBI CYUTAIOT, YTO HCIOJIb30BAHUE
CTUJIMCTUYECKH CHI)KCHHOM JIEKCUKH MOXET OBITh CBSI3aHO C OMPENIECICHHOU
COIMAJILHOM TpyNmou, KyJabTypol wuiau cTwiemM oOmieHus. OHU  Takke
OTMEYAlOT, YTO HMCIOJIb30BAHHE TAKOW TPYMIIBI JICKCUKH MOXET OBITh YacThIO
mpoiiecca couuanbHoU aud@epeHman, Tpu KOTOPOM TPYMIbl JIHOJEH
UCIIONIB3YIOT OMPEICTICHHBIN S3bIK, YTOOBI MTOAYEPKHYTh CBOIO MPUHAJICKHOCTD
K OINpEeJeNeHHOW couuanbHOM rpymme. Takum o00pa3oM, K TOHSTHIO
«CTUJTUCTUYECKU CHIDKEHHAs JIEKCHMKa» Mbl MOXKEM OTHECTH YMOoTpebiieHue
IPOCTOPEYUH, KAPrOHU3MOB, apro M cleHra. A Tak Kak JaHHbIE BUIbI CJIOB
OTHOCSITCSL K Pa3rOBOPHOM JIEKCHKE, MBI MOXEM CYAUTh O PaBHO3HAYHOCTHU
TEPMHUHOB «CTUJIMCTHYECKU CHIKEHHAS JICKCUKa» U «Pa3TOBOPHAS JIEKCUKAY.

Hanpumep, Alors est-ce une simple lubie de «bobos» écolos parisiens? Ce
n’est pas aussi simple.

[Tpumep, Donc c’est cool.

[lo pe3ynbpraTamM HamIUX WCCIEAOBAHUN YAaCTOTHOCTH YHOTPEOJICHHUS
CTHJINCTUYECKH CHIDKEHHOW JIEKCUKH BO (PpaHiry3ckux snekTpoHHeix CMU
coctaBisier 1% (pucyHok 9) oT oO0mero 4Ymciia HMCIOJb30BaHUS S3BIKOBBIX
CPEACTB, BbIpaXkarolmux OUEHKYy, U 2% (pucyHok 10) oT oOmiero uyucia

HCIIOJIB30BAHHA JICKCUYCCKUX A3BIKOBBIX CPCACTB.
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® CTUIMCTUYECKH CHMIKCHHAs JICKCUKA

= Jlpyrue si3bIKOBBIE CPEACTBA

Pucynok 9 — YnorpebGienue si3bIKOBbIX CPEICTB

® CTHIMCTUYECKN CHUIKCHHAS JICKCHKA

= Jlpyrue JIEKCHYECKHUE CPEICTBA

Pucynok 10 — YnotpebieHnne J1eKCUYeCKUX CPeICTB
2.1.6 OneHoyHasa JIeKCHUKA

OrneHoYHasl JIGKCHKA SIBIISICTCS YaCThIO SI3BIKOBOTO BBIPAKCHHS H
OTpaKaeT OTHOIICHHWE TOBOPSIIEIO K OIMHCHIBAEMOMY OOBEKTY WIIH SIBICHUIO.
DTOT BUJI JICKCHKH MOKET MPUHUMATH (POPMY TOJIOKUTEIBHOHN, OTPUIIATSIILHOM
WA HEHUTpaabHOU omeHKH [32].

B nporecce HanuwcaHus MyOJMIIMCTUYECKOTO TEKCTa aBTOP, UCIOIB3Ys
CIIOBO (MJTM BBIpAXKCHHUE), COJICPIKAIIee OIICHKY, HAIPABIISIET YATATEIIO CKPBITOES
MOBEJICHUE «OTHOCUCH XOPOIIO» WM «OTHOCUCH IUIOX0» K OOBEKTY,

Ha3BaHHOMY JIaHHBIM CJIOBOM.
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Takum O6p&30M, OICHOYHAA JICKCHMKAa MOXKCET OKa3aTb CYHICCTBCHHOC
BJIMSIHUC Ha YWUTATCIIA, BbI3BATH OIPCACICHHLIC 5MOIHMH M IIOBJIUATH HaA €Tro0
MHCHHUE O TOM, YTO OITMCAaHO B TCKCTC.

Ecmu ABTOP HCIOJIB3YCT IIOJOXKHUTCILHYIO OINCHOYHYIO JICKCHUKY, 3TO
MOXKCT BbI3BATL Y UUTATC/IA 4YyBCTBO CUMIIATHH U OI[O6p€HI/I$I K OIMMCBLIBACMOMY
o0bekTy win siBaeHutro. C JApyro CTOPOHBI, HMCIOJIb30BAHHE HETaTUBHOMU
OHeHO‘IHOﬁ JICKCUKN MOKCT BbI3BATbH Yy YHUTATCIIA HCTATHBHLIC SMOIUU U
HCTATUBHOC OTHOIICHUC K OIIMCBIBACMOMY O6’beKTy NI ABJICHUIO.

Taxxke BaXHO YUUTHIBATD, qTo OLICHOYHAas JICKCHUKA MOKET
HUCITIOJIB30BAThCA JJIA MAaHUITYJIMPOBAHUA YUTATCIICM. ABTOp MOKET
HNCIIOJIb30BATH IMOJOKUTCIIBHYIO OLICHOYHYIO JICKCUKY, 4TOOBI Y6GJII/ITI) YUTATCIIA
B IMPABUJIBHOCTH cBOEH MMO3n U NMPpOABUHYTH CBOIO TOYKY 3PCHUA. C ﬂpyroﬁ
CTOPOHBI, aBTOPp MOKCT HCIIOJBb30BATh HCIATHUBHYK0 OINCHOYHYIO JICKCHUKY,
YTOOBI AUCKPCAUTUPOBATE KOHKPCTHYIO UICIO UIIN TOYKY 3PCHU.

Hanpumep, Mais dans un avenir proche, il semblerait que c’est un
modele de consommation qui tend a prendre de plus en plus d’ampleur, et
surtout qui semble étre une solution viable pour utiliser puiser dans les
ressources que nous offre la nature sans compromettre le développement des
générations futures.

3nech aBTOp BBIpakaeT OOOOIIEHHOE MHEHHE O TOM, 4YTO JBIKCHHE
«locavorisme» B OCHOBHOM HMEET  IIOJOXKHUTCIbHBIE  CTOPOHBI U
BOCIIPUHUMACTCSI HACEJICHHEM Kak oOpasell IMoBeIeHHsI OyayIIero, KOTOpoe
CIIaCCT OKPYXKAIOHOICKO CpCcAy MW HaAly IUIAaHCTY OT HCIaTHUBHOI'O BJIMAHHA
YEJIOBEYECKOM JIESTEIIbHOCTH.

[Mpumep, Il semble difficile d’adopter ce mode de vie, cependant, une
seule personne qui lui adhére peut changer la vie de bien des gens!

B nmanHoM mnpumepe aBTOp TOBOPUT O TOM, YTO MNPHHUUIIBI JAHHOTO
ABHKCHUA MOI'YT HOI[OfITH HE BCEM U IJIA KOT'O-TO 3TO 6YI[GT CJIOXHO, HO T€, KTO

CJIEAYIOT JIOKAaBOPCTBY, CHOCOOHBI CelaTh HAIll MUD JIyYIIIE.
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[lo pe3ynapTaTaM HamIUX WCCIECJOBAHUNA YaCTOTHOCTHh YMOTPEOICHHUS
OLICHOYHOM JIEKCUKH BO (paHiy3ckux siekTpoHHbix CMMU cocraBnser 3,9%
(pucynox 11) oT oOImIero 4YWClia UCIOJIb30BAHMS SI3BIKOBBIX CPEJCTB,
BBIpaXKaIoIKUX OLICHKY, U 7,8% (pucyHOK 12) OT 00I1ero 4ucia UCroab30BaHUS

JICKCUUYCCKUX A3BIKOBBIX CPCIACTB.

® OueHoyHas Jekcuka ™ J[pyrue si3bIKOBBIE CPECTBA

Pucynok 11 — YnorpebiieHne si3bIKOBBIX CPEJICTB

® OueHouHas Jekcuka = J[pyrue JeKCUuYecKue CpeacTna

Pucynok 12 — YrnotpebieHnne 1eKCHIeCKUX CPEeICTB

2.1.7 Metouumusa

MeToHuMuUSL — 3TO TUHTBUCTUYECKUI (PEHOMEH, B KOTOPOM OJIHO CJIOBO
3aMEHSET JPYroe, CBA3aHHOEC C HHMM HA JIOTMYECKOM WM aCCOLMATUBHOU

ocHoOBe [32]. B XypHaJIMCTCKHX TEKCTaX METOHHMHSI MOXKET HCIIOJIb30BAThCSI
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JUTSL CO3/TaHMsI 00Pa30B, YCHUIICHHUS 3MOIMOHATBLHOTO BO3JCHCTBUS HA YUTATEIS,
HPKOHOMHH MECTa M BpPEMEHH, a TAK)Ke ISl yTOUHEHHUS CMBICIIA.

[Ipumep, Certains produits, comme les avocats, sont d’ailleurs exclus du
menu en raison de leur mauvais bilan carbone.

[To pe3ymbTaTaM HamIUX WCCICAOBAHWM YaCTOTHOCTh HCTIOIb30BAHHUS
METOHUMHUHM BO  (¢paHIly3ckux d1ekTpoHHeIx CMMWM  cocrasiger 0,5%
(pucynok 13) ot o0Omero 4Yucia HKCIOJb30BAHUS  S3BIKOBBIX  CPEJCTB,
BBIpaKaromux oineHky, u 1% (pucynok 14) ot oOuiero 4yucia UCMOJIb30BAHUS

JICKCUUYCCKUX A3BIKOBBIX CPCICTB.

® Metonumuss ™ JIpyrue sI3bIKOBBIE CPEICTBA

Pucynok 13 — YnorpebiieHnune si3bIKOBBIX CPEJICTB

® Merouumus  ® J[pyrue JeKCUYECKUE CpeICTBa

Pucynok 14 — YnoTtpe6ieHne JeKCHUeCKUX CPECTB
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2.1.8 OnunieTBOpeHME

OnuueTBopeHnue — 3TO SI3bIKOBOM (PEHOMEH, MPU KOTOPOM a0CTpaKTHBIE
OOBEKTHI, SIBJICHUS WU TIOHSATUS HAJESIOTCS YEJIOBEUECKMMM KadyeCTBaMH W
nercTBUsIMA. B MyOIMIIMCTUYECKUX  TEKCTaX  OJUIETBOPEHHE  MOXKET
WCIIONB30BaThCA  JUISl  CO3JaHUS  00pa3oB, YCWICHHUS  HAMOIMOHAILHOTO
BO3JICMCTBUSI HAa 4YHWTaTeNs, a TaKKe [JIs TMepeladyd OTHOIIECHUSI aBTopa K
OITMCHIBAEMBIM SIBIICHUSIM.

[Ipumep, Finies les tomates toute [’année, le coup de fourchette s’adapte
désormais aux quatre saisons.

IMpumep, Les produits locaux et de saison, voyageant peu et ne
necessitant pas d'intermédiaire, coltent moins cher.

[lo pe3ynbTaTam HamIUMX HUCCIEAOBAHUM YAaCTOTHOCTh MCHOJIb30BAHUS
TAKOro MpUeMa Kak OJHUIETBOpPEHHE BO (paHIly3CKUX 3MeKTpoHHbIXx CMMU
coctaBnser 2,5% (pucyHok 15) oT o0miero 4mciia MCIOIb30BAHUS SI3BIKOBBIX
CpeaCTB, BbIpakarommux oreHky, u 4,9% (pucynok 16) or oOmiero umcia

HCIIOJIB30BAHHA JICKCUYCCKUX A3BIKOBBIX CPCACTB.

® OnuuerBopeHue = [Ipyrue s3bIKOBbIE CPEIICTBA

Pucynok 15 — Ynotpebienne s3bIKOBBIX CPEIICTB
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® OULIETBOPEHUE = Jlpyrue JICKCUYECKHUE CPEACTBA

Pucynok 16 — YnoTtpeOneHue TeKCUYeCKUX CpeJiCTB
Takum 006pa3om, MbI MOKEM MPEACTABUTH CBOIHBIN IpaUK YaCTOTHOCTH
ynoTpeOJIeHus TeX WIM UHBIX JIGKCHUYECKHX S3BIKOBBIX CPEJICTB Ha 0a3ze Hallux
uccienoBanuii  (pUCyHOK 17) W HamIgAHO TPOJAEMOHCTPUPOBATH, KaKUM
cpenctBam aBTOphl Ppaniy3ckux CMU oraatorT Oofblee NpenroYTeHHe Mpu

OLICHKE MCCIIeIyeMOro HaMu IBHKeHUs «locavorismey.

>

= Meradopa = DIUTeT

= AHTHTE3a = dpazeonornsm

® CTHIIMCTUYECKU CHIDKEHHAS JISKCHKA ® OneHOYHas JTEKCHKa
= MeToHUMUS = OnUueTBOpeHue

Pucynok 17 — Ynotpe6ieHne JeKCHUeCKUX CPEeICTB
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Ha ocHOBe MOJyYeHHBIX JAHHBIX MBI MOYKEM CIEIATh CICTYFOIIHIA BHIBOJI:
Cpeu JICKCHYECKUX SI3BIKOBBIX CPEJICTB, UCIOJB3YEMbIX MPHU OICHKE BHKCHHS
«locavorisme» Bo ¢panmy3ckux 3nekTpoHHBIX CMU, mnpenMyInecTBeHHO
UCTIONIB3YIOTCS MeTadOPhl, IMUTETHI U (PPa3eoNOTU3MBbL. ITO CBA3AHO C TEM, YTO
JaHHBIC TPUEMbl MPUAAIOT MYOIUIUCTHICCKOMY TEKCTY OCOOYI0 OKpacky,
3aCTaBJSIFOT YHUTATENIs 3aayMaThCsl HaJ HWICeHd aBTOpa, MyTeM HAOJIOCHHUS
Pa3IUYHBIX CPABHEHHU U OICHOYHBIX MPHUJIAraTeIbHbIX, a YIOTPEOICHUE B peun
(Gpa3eosqoru3MoB  ABISIETCS MPUBBIYHBIM  SIBACHUEM I (PPAHITY3CKOTO
001IIecTBa, CTPEMSIIErocs CaeaTh pedb HHPOPMATUBHOM U pazHooOpasHoil. K
HaWMEHEE YIMOTPEOUMBIM M PEIKO BCTPEYAIOIIMMCS SI3BIKOBBIM CpPEACTBAM B
JTaHHOM KOHTEKCTE MOKHO OTHECTH CTHJIMCTUYECKH CHUKEHHYIO JIEKCHUKY MU
METOHUMMIO, TaK KaK CTHJIMCTUYECKH CHIDKCHHAS JICKCHKA XOTh U YIPOIIACT
MOHMMAHKE HEKOTOPBIX AaCIEKTOB, YIPOIIAET CMBICI BbICKAa3bIBAHUIN, HO HE
MPHUIAET TAKOTO SIPKOTO CMBICIA 110 MOBOLY 00CYXaaeMoil mpobiembl. JlaHHas
JIEKCUKA TAKKe MCIOJIb3YETCS MPEUMYIIECTBEHHO MPH BBIPAKEHHH HETATUBHOT O
OTHOIICHUSI K KaKOMY-IIHOO OOBEKTY WIIM SIBJICHUIO, & TaK KaK JBIKCHHUE
«locavorisme» wuMeeT NPEHMYIIECTBEHHO IMOJOXKHUTEIBHYI OIEHKY, TO W
yHOTpeOIeHHE CTHIMCTHYCCKA CHIDKCHHOW JIGKCHKH CBOAUTCS K MHHHUMYMY.
HeakTyaqbHOCTh METOHUMHHU B JTAHHOM HCCIICIOBAHHU OOBSCHSIETCS TE€M, YTO
3TO JOCTATOYHO CIIOXHBIN JJIsl BOCIIPUATHS YATATSICM CTHIMCTHICCKHUMA MIPUCM,
KOTOpBI TpeOyeT 0co0oil MOATrOTOBKHM, a Tak Kak siBieHue «locavorisme»
SIBJISICTCSI JIOCTATOYHO HOBBIM M €IlIe HE BCEMHU U3BECTHBIM, TO HCIOJIb30BaHUEC

METOHUMHH MOXKET BHECTU ONPEACIEHHYIO HESICHOCTD U 3allyTaTh YUTATENS.
2.2 CuHTaKCUYECKHE CPEJCTBA

J1yist BBIpaKE€HUS OIIEHKU B MyOTUITUCTUIECKUX TEKCTAX UCTIOJIB3YIOTCS HE
TOJIbKO JIEKCUYECKHE, HO W CHUHTaKCHYecKHe cpenactBa. OHM NPEACTaBISIOT
coOOl OTCTYIJICHHE OT HEWUTPAIbHOTO W3JIOKEHUSI M MCHOJB3YIOTCA IS
SMOLIMOHAIBHOIO BO3AeHcTBUA. [I0o nTOram Hamero ucciie10BaHus 4aCTOTHOCTD

yIoTpeOJIeHHs OLIEHOYHBIX CHHTAKCHYECKUX CPEACTB Mo TeMe «locavorismey» Bo
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dpanysckux CMMU cocraBnser 49,8% or obmero ynorpebiieHHs Bcex
S3BIKOBBIX CpeAcTB. Jlamee MBI PacCMOTPUM YacTOTHOCTh YIOTPEOJICHUS

KaKJI0T0 U3 aHAJIM3UPYEMBIX CUHTAKCUYECKUX CPEJICTB.
2.2.1 Puropuueckuii Bonpoc

Puropuueckuit Bompoc — 93T0 ¢urypa pedd, HUCHOIb3yemas s
MOCTAaHOBKHM BOIIPOCA, Ha KOTOPBIM HE TpeOyeTcss OTBETa, MOCKOJIbKY OTBET
OYEBHUJICH WK MojipazymeBaeTcs [25]. B sKypHaTUCTCKOM TEKCTE pUTOPUUECKHE
BOIIPOCHI MOTYT UCIOJIb30BAThCA MJIsI TPUBICUCHUS BHUMAaHUA YMTATENs,
YCUJIEHHUS DMOIMOHAIIBHOM OKpacKu TEKCTa, MOJYEPKUBAHUS BaXHOCTH
CKAa3aHHOTO.

ITpumep, Le locavorisme: un modéle pour demain?

[Mpumep, Vous cherchez a consommer plus intelligemment?

ITpumep, Vous voulez aider les producteurs locaux?

JlanHble MpUMeEpHl UCIOJB3YIOTCS aBTOPAMH JJI TOr0, YTOOBI 3aCTaBUTh
yuTaTens 3aAyMaTbcid Haa OOCYKIaeMoill TeMoM, mpu3BaTh HUX K JHUAJIOTY,
MOJITOJIKHYTh Ha TO, YTOOBI JIFOJU MOMPOOOBAIN MPUMEHUTH B CBOEH KH3HU TO,
410 Ha3bIBaeTcs «locavorismey.

[Io pesynpraTaM HamIMX HCCIEAOBAHUN YaCTOTHOCTH HCIIOJIb30BAaHUS
TAKOTO TpHEeMa KaK PUTOPUYECKUN BOIMPOC BO (PAHITy3CKUX DIJICKTPOHHBIX
CMU cocraBnsier 15,3% (pucynok 18) oT o0miero 4mcia HCIOIb30BAHUS
SI3BIKOBBIX CPEJICTB, BhIpaKamomux oreHky, u 30,7% (pucynok 19) ot obiiero

4qucCiia UCII0JIb30BAHUA CHHTAKCHUYCCKUX A3BIKOBBLIX CPCACTB.
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® Putopuueckuid Bonpoc = J[pyrue si3bIKOBBIE CPENCTBA

Pucynok 18 — YnorpebiieHune si3bIKOBBIX CPEJICTB

® Putopuueckuit Borpoc ® JIpyrue CHHTaKCU4eCKUe CpeACTBa

Pucynok 19 — YnorpebieHrne CHHTaKCUYECKUX CPEJICTB
2.2.2 TloBTOopenue

[ToBTOpenue — 310 purypa peun, KOTopas 3aKJI0YaeTcsl B MHOTOKPAaTHOM
UCIIOJIb30BAHUKM OJHOTO M TOTO JKE CJIOBa WIIM BhIpaKeHUs B Tekcte [25]. B
TEKCTaX [JIsl MPECChl MOBTOPEHHE MOXKET HCIOJIb30BaThCS ISl  YCHICHHUS
OMOLMOHAIBHOTO BO3JECUCTBHs, IOJYEPKUBAHUSA BAXKHOCTH OIPEIEICHHOTO
acneKkTa WIM CO3/JaHMsl pUTMa U TapMOHUM B Tekcte. [loBTOpeHne pa3inuyHbIX
CJIOB WJIM BBIPAKEHUH CHOCOOCTBYET MX (DMKCHPOBAHHUIO B MaMATH YUTATENS H
(bopMUPOBAaHUIO OMPEICICHHOTO OTHOUICHUS K PAacCMaTpUBAEMOMY SIBICHUIO

JIEHCTBUTEIILHOCTH.
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JlanHblii TpUeM CHOCOOEH HE TOJBKO OKa3bIBaTh AMOILMOHAJIBHOE
BOSI[GI\/JICTBI/IG Ha 9YUTaTCIIsd, HO U U3BMCHATH €I'0 MHCHHUEC U ICHHOCTH.

[Mpumep, Les fruits et légumes de saison sont moins chers. Moins de
transport, moins de taxes, moins d’intermediaires, moins d’efforts de culture
(sous serre avec pesticides), etc. Economisez en mangeant local!

ITpumep, A leurs yeux, les produits alimentaires locaux présentent, en
effet, de tres nombreux avantages: ils font marcher l’économie locale, ils sont de
meilleure qualité et ont un meilleur godQt, ils sont meilleurs pour la santé et plus
respectueux de [’environnement.

[Io pe3ynpraTamM HaIMX MCCIEAOBAHUKA YACTOTHOCTH HCIIOJIb30BAHUS
TaKoro mpuemMa Kak MOBTOP BO (paHIy3ckuXx anekTpoHHbIX CMMU cocTaBiset
8,9% (pucynokx 20) oT 0OINEro YMClia WCIOJB30BAHHS SI3BIKOBBIX CPEJICTB,
BbIpakaromux oueHky, u 17,8% (pucysnok 21) oT 00111ero 4rcia UCroab30BaHHs

CUHTAKCHYCCKHX A3BIKOBBIX CPCIACTB.

® [TosTop ™ [Ipyrue A3bIKOBBIE CPEICTBA

Pucynok 20 — YrotpebieHune s3bIKOBBIX CPEJICTB
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= [loprop = [[pyrue CUHTaKCU4ECKHE CPEICTBA

Pucynok 21 — YnorpebiieHne CHHTaKCUYECKUX CPEIICTB
2.2.3 O0BeKTUBHA3ALUS

OObexTuBaLUg — 3TO MpolecC Mpeodpa3oBaHus CyOBEKTUBHOTO MHEHHUS
WIN OLEHKH B OOBEKTHUBHbIE (aKThl. B s3bIKE 3TO MOXKET NPOSBIATHCA,
HalpuMep, B HCIOIB30BAaHWM TOYHBIX MAHHBIX, HU(P, CTATUCTUKH, (HAKTOB,
KOTOpbIE TOATBEPXKIAIOT YTBEPXKIEHUS aBTOpa U JENAlT €ro TEeKCT Ooiee
00beKkTHBHBIM [19].

Jpyrum pacrpocTpaHEHHBIM TPUMEPOM HCIIOIB30BaAHUS 00HEKTUBU3AIIUU
SBJISICTCSl IIOCTAaHOBKA BOIIPOCA, HA KOTOPBIM aBTOp OTBedaeT caM. JlaHHoe
CPEACTBO IO3BOJSET BBIACIUTH OTACIbHBIE CTOPOHBI OCHOBHOI'O BOIpOCa IO
MEpe  pa3BepThIBaHUS  TeKcTa.  YUepenoBaHue  yTBEPAUTEIBHOU u
BOIIPOCUTEJNILHOM HWHTOHAUMU T[IO3BOJSIET MNPUBJICYh BHUMAHUE YUTATEI,
pa3Hoo0pa3uTh pedb aBTOPa, CO37aTh MILTIO3UIO JUATOTUIHOCTH TEKCTA.

B xypHanucTHKe U IPyrux BUIIaX MACHBMEHHOTO OOIIEHUS 00BHEKTUBAIIHS
WTPaeT BAXKHYIO POJIb, MOCKOJBKY IO3BOJISIET YUTATEIO JIyYIIE MOHATH CYTh
OTMCHIBAEMBIX SIBIICHU, COOBITHI U mporieccoB. OHAKO B HEKOTOPBIX CIydasX
ype3MEpHOE BHUMAaHHE K OOBEKTHBHOCTH MOXKET TMPUBECTH K TOTEpe
OMPEICNICHHBIX CYOBEKTUBHBIX ACIIEKTOB OMHCHIBAEMOI0 OOBEKTa WU SIBJIICHMUS,
YTO MOXET CHU3UTHh SMOILIMOHAJIBbHYK) OKpPAaCKy TEKCTa WM HE JAaTh IOJHOrO

MOHMMAaHMS OIMCHhIBAEMOM CUTyaluu.
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[Ipumep, Quel est ['impact environnemental de notre alimentation?
Réchauffement climatique, pollution des sols, contamination des eaux...

ITpumep, Vous étes sans jardin mais vous avez la main verte? Utilisez la
carte interactive pour trouver un coin de paradis afin de co-jardiner.

[To pe3ymbTaTaM HamIUX WCCICAOBAHWM YaCTOTHOCTh HCTIOIb30BAHHUS
TAKOro TpHeMa KaK OOBEKTHBHM3AIlMsS BO (PAHIY3CKHUX AJIEKTpoHHbIX CMU
cocrapisier 3,9% (pucyHok 22) OT OOIIEro YMCiIa MCIOJBb30BAHUS S3BIKOBBIX
CpeICTB, BbIpakawomux oreHky, u 7,9% (pucynok 23) or oOmiero umcia

HCIIOJBb30BaHNA CHHTAKCHYCCKHX A3BIKOBBIX CPCACTB.

= O0bexTuBH3aIUs  ® J[pyrue si36IKOBBIE CPEICTBA

Pucynok 22 — YnorpebieHue si3bIKOBBIX CPEJICTB

= O0bekTuBM3alusg = JIpyrue CHHTaKCUYEeCKHUE CPElICTBA

Pucynok 23 — YnoTtpe6ieHrne CHHTaKCHIECKIX CPEICTB
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2.2.4 I'paduueckue cpencraa

I'paduueckrie UHCTPYMEHTHI B CTaThAX MOTYT OBITh OUYE€HB MOJE3HBI IS
JOTIOJIHEHMS TEKCTa U nepenadn nHdopmanuu B 6osiee HarsgHou Gopme. OHH
MOTYT BKJIIOYATh JAUArpaMMbl, TaOmulbl, ¢hoTorpadun, WLUTIOCTPALIUU U JIpyTUe
AJIEMEHTHI.

I'padukun u guarpamMMbl MOTYT HCHOJB30BaThCA IS OTOOpakKeHUs
KOJMYECTBEHHOM HH(pOpMaIuu, TaKoW KaK CTaTUCTUKA, TEHACHIMU U
pacrpeneneHue AaHHBIX. OHU MOMOTAIOT YUTATENI0 JIydllle TMOHATh IUQPHI,
oOcyXJaeMble B CTaThe, U CPaBHUTh HX JAPYr € JApyroM. TaOiuibl MOXKHO
UCITIOJIB30BATh JIJII OTOOPaXEHUs CTPYKTYPUPOBAHHON MHGPOpPMAIIUU, TaKOW Kak
CIIMCOK JIAaHHBIX, CPABHEHUE PA3JIMYHBIX TAPaMETPOB U T.JI.

dotorpadhun W WUIIOCTpPAIlMM MOTYT OBITh HUCIIOJIB30BaHBI IS
JIOTIOJTHEHMSI TEKCTa U TIepeadur SMOIMOHAIbHON oKpacku. OHU MOTYT MOMOYb
YUTATENI0 BU3YaM3UPOBATh OMHCAHHBIE OOBEKTHI, CUTyallUd WU MPOIECCHI,
YTO MOXKET 3HAUUTENbHO YIyUIIUTh TOHUMaHUE MaTepuara.

[lon  rpaduyeckuMu  CpelICTBaMH  TaKKe  MOTYT  TTOHHUMAThCS
kaBbluky [15]. B HacTosiiee BpeMs KaBBIYKH YIOTPEOJSIOTCS HE TOJBKO IS
nepenayd MpSAMOW pPEeUYd W TMpU  IUTHPOBAHWU, HO U JJIA BBIPAKCHUS
JIOTIOJTHUTENIBHBIX CMBICIIOB. 3a4acTyl0, aBTOp TEKCTa C MOMOIIBIO KaBBIYEK
MOKAa3bIBAET, YTO OH HMCMOJB3YET CIOBO WMJIM BBIPAXKEHHE B HEMPSMOM CMBICIIE,
WJIU K€ JEMOHCTPUPYET HEKOTOPOE COMHEHHE WJIM HEJOBEPHE K COACPKAHUIO
BBICKa3bIBaHUSI.

B kaBbrukm OepyTcsi MHOTHE HEOJOTH3MBL. B OOJBIIMHCTBE CiydaeB
OKKa3MOHAJIU3MBI, B3SIThIE B KABBIUKH, BHICTYIIAIOT B BUJE MeTaop U COmepKaT
KOHHOTAaTUBHOE 3HAYE€HHUE, IOCKOJbKY HWMEIOT TaKHE€ COCTaBIISIONIME Kak
AKCIPECCUBHOCTH, IMOTUBHOCTH, 00Pa3HOCTh, OIIEHOYHOCTb.

ITpumep, En effet une exception appelée «Marco Polo» leur permet la
consommation d’épices, et de choisir un plaisir coupable qui transgresse la

regle des 160 km, comme par exemple un fruit exotique.
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IMpumep, Le réseau le plus développé en France est La ruche qui dit oui,
un réseau de 700 «ruches», réparties dans toute la France rassemblant
différents producteurs.

ITpumep, Pourquoi ce mouvement du «manger local» est-il si en vogue?

K rpaduueckum cpeactBaM — TakkKe  MOXKHO  OTHECTH  MPUEM
kanutanu3anuu. Kanurtanuzamuss — 3To Tpaduyeckoe CpeacTBO, KOTOPOE
HUCIIOJB3YCTCA AJIA BBIACIICHUA BAXXHBIX CJIIOB HJIA (1)p213 B TCKCTC, IJId CO31aHUA
addekra ycuneHus U npuBiedeHUs BHUMaHUsA. OHaA 3aKIIOYAETCS B TOM, UTO
nepBasi OykBa, 4acTh CJIOBa WJIM CJIOBO IEJUKOM IHUIIETCS 3arjlaBHOW OyKBOW,
AaKE C€CJIM 3TO HC HA4YaJI0 MPEAJIOKCHUA.

IMIpumep, Manger local ne veut cependant pas dire manger
EXCLUSIVEMENT local.

ITpumep, La recherche de produits locaux ET bio.

IIo pe3yjibTaTaM HallUX I’ICCJ’IC,[[OBaHI/Iﬁ JaCTOTHOCTh HCIIOJIB30BaHUA
rpaduueckux cpencts Bo (paHiry3ckux 35ekTpoHHEIX CMMU cocrtaBnser 9,4%
(pucyHok 24) oT o00mero 4Ymcia MCIOJb30BaHUS SI3BIKOBBIX CPEJICTB,
BhIpaXkKaroIux oueHky, u 18,8% (pucyHok 25) oT 00111ero 4rcia UCIoIb30BaHHs

CUHTAKCHYCCKHX A3BIKOBBIX CPCIACTB.

" ['padpuueckue cpencrea  ® J[pyrue sA3bIKOBBIE CPECTBA

Pucynok 24 — Ynotpe6ieHue sS3bIKOBBIX CPEJICTB
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" ['papuueckue cpeactsa ® J[pyrue CHUHTaKCUYECKHE CPEACTBA

Pucynok 25 — YnorpebiieHne CHHTaKCUYECKUX CPEJCTB
2.2.5 Tapuennsuus

HapL[eJIJIHI_II/IH — 3TO CHUHTAKCHU4YCCKasa KOHCTPYKIUA TCKCTA,
HCITIOJIB3YHOHIad HAMCPCHHOC YJICHCHHC CBSI3HOM MBICJIM Ha COCTaBHBIE YacTH C
OCJIbIO YCUIICHUSA BBIpa)KeHI/Iﬁ C—)MOI.[Hﬁ, XApPAKTCPUCTHK COCTOSAHHA Cy6”BeKTa,
00pa3oB BHYTPEHHEH peuH | T. [I.

IIpumep, Manger local ne veut cependant pas dire manger
EXCLUSIVEMENT local. Je dirais que mon alimentation est 80-90% locale,
mais je suis vraiment attachée a ma banane quotidienne. Et au chocolat. Et au
café.

[Ipumep, Manger local, c’est s assurer du respect de la saisonnalité, mais
aussi de bonnes qualités nutritionnelles. Parce qu’un fruit bien miir supporte
mal les longs trajets, ce qui voyage beaucoup.

ITo pe3yjibTaTaM HalllUuX I/ICCJIGI[OBaHI/Iﬁ HJaCTOTHOCTh HCIIOJIB30BaHUA
TAKOro TMpHeMa Kak Mapreuisinus Bo (paHIly3cKuX d3IeKTpoHHBIXx CMU
cocraBisger 3,4% (pucyHok 26) OT OOIINEro YKclia MCIOJIb30BAaHUS SI3bIKOBBIX
CPEICTB, BBIpOKAOMUX OIEHKY, U 6,9% (pucynok 27) or oOmiero umcia

HCIIOJIb30BaHNA CHHTAKCHYCCKHX A3BIKOBBIX CPCIACTB.
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= [Tapuemanus = [Ipyrue A3bIKOBbIE CPEICTBA

Pucynok 26 — YnorpebiieHne si3bIKOBBIX CPEJICTB

" [Tapuemsiiiust = Jlpyrue CUHTaKCHYECKUE CPENICTBA

Pucynok 27 — YnotpebieHrne CHHTaKCUYECKUX CPEJICTB
2.2.6 YMomuanue

YMonmuanue — 310 Qurypa peuu, npu KOTOPOil BeIpaXKeHHUE MBICIIH aBTOpa
OCTaeTcsl HE3aKOHYEHHBIM, OTpPaHUYMBAETCS HAMEKOM M IPEAOCTaBIIACT
YUTATENI0 BO3MOXKHOCTH JIOTAJbIBATBECA M PAa3MBILUISTh, O Y€M MOIJIa TONTH
peub BO BHE3AITHO MTPEPBAHHOM BBICKAa3bIBAHHH.

[Tpumep, 4 vérifier sur le terrain...

IIpumep, Pour ces consommateurs, [’écologie commence dans [ assiette...

[lo pe3ynapTaTaM HAIIUX HWCCIEIOBAHWM YaCTOTHOCTh HCIIOJIb30BAHUS

TaKOro TMpueMa Kak yMmoilyaHue BO (paHiy3ckux siekTporasix CMU
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cocrapisier 8,4% (pucyHok 28) OT OOIIEro 4Yucia MCIONIb30BAHUS SI3BIKOBBIX
CPEICTB, BbIpaXkarommx OIeHKY, U 16,8% (pucyHok 29) ot olmiero umcia

HUCIIOJIb30BaHUA CHHTAKCHYCCKHX A3BIKOBBIX CPCIACTB.

® YMomuanue  ® JIpyrue si3bIKOBBIE CPEJCTBA

Pucynok 28 — YnotpeOneHue si3bIKOBBIX CPEICTB

® Ymonuanue  ® /[pyrue CUHTaKCUYECKHUE CPEJICTBA

Pucynok 29 — YnotpebieHrne CHHTaKCHYECKUX CPEJICTB
2.2.7 IlapanyienbHble KOHCTPYKIIUU

[TapannenpHas KOHCTPYKIUS — 3TO MPUEM, IPU KOTOPOM HCIOJB3YETCS
OJlHA M Ta XK€ CTPYKTypa WJIU TpammaTHueckas (GopmMa B HECKOJBKHUX YaCTIX
NPEJIOKEHHUS] WM TEKCTa, OOBIYHO JUIsl ycwieHus 3ddexta miam co3maaHus

pUTMUYECKOI rapMonuu [24].
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Ipumep, Etre locavore, c’est bien, et pas si compliqué qu’il n’y parait.
Diminuer en sus les emballages, ¢ ‘est encore mieux.

[lo pe3ynbTaTam HalIUMX HCCIEAOBAHUM YacCTOTHOCTh MCHOJIb30BAHUS
Takoro mpHeMa Kak MapajUieJbHble KOHCTPYKIMM BO  (PpaHIly3CKUX
anektpoHHbIX CMM cocraBmser 0,5% (pucynox 30) oT oOmero umcia
UCTIOJIb30BaHUs SI3BIKOBBIX CPEJICTB, BBIpAXAMOIIUX OleHKY U 1% (pucyHok 31)

oT O6IlICl"O qurcjia UCII0Jb30BaHNA CHHTAKCHUYCCKUX A3BIKOBLIX CPEACTB.

= [lapasienbHble KOHCTPYKIUMU ® J[pyrue sI3bIKOBBIE CPEICTBA

Pucynok 30 — YnorpebiieHne si3bIKOBBIX CPEJICTB

® [JapayienbHbIE KOHCTPYKLIAN

= JIpyrue CUHTaKCUYECKUE CPEACTBA

Pucynok 31 — YrnotpebieHrne CHHTaKCHYECKUX CPEJICTB
Takum 00pa3oM, MBI TaKKe MOXKEM MPEICTaBUTh CBOJHBIN Tpaduk
JaCTOTHOCTH yMOTPEOICHUS TeX WM MHBIX CHHTAKCUYCCKUX S3BIKOBBIX CPEJICTB

Ha 0a3e HaIMX UCCIEAOBAHUNA (PUCYHOK 32) M HATJISAIHO TIPOJEMOHCTPUPOBATH,
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KaKuM cpecTBaM aBTophl (paniysckux CMU otnaror Oosbliiee npeanodyTeHue

IIPH OIICHKE MCCIIeAYeMOro HaMu JABWKeHHs «locavorisme.

® PuTopHuecKkuil BOIpoc = TToBTOp
" O0beKTHBHU3ALNS I'padmueckue cpencra
= [Tapuensius " YMmonyaHue

® [TapayienbHble KOHCPYKIMHU

Pucynok 32 — YnorpebyieHne CHHTaKCUUYECKUX CPEIICTB

Ha ocHOBe moy4eHHBIX TaHHBIX MBI MOKEM CJHI€NIaTh CJIEIYIOUTUI BBIBO:
Cpeld CHUHTAKCUYECKUX S3BIKOBBIX CPEACTB, HCIOJIB3yeMbIX TIPH OIICHKE
newkeHus  «locavorisme»  Bo  QpaHiy3ckux  anmekTpoHHBIX  CMU,
MPEUMYIIECTBEHHO UCIOJB3YIOTCS MPUEMbl PUTOPUUECKUN BOIIPOC U TIOBTOP, a
Takxke ynorpebieHue rpadudecKux CpeacTB. DTO CBA3aHO C TEM, YTO 4Yepes
JTaHHBIE SI3BIKOBBIE CPEICTBA aBTOP AKIEHTUPYET BHUMAHUE HAa BAXKHBIX CIOBAX,
TepMUHAX, NPUHINMAX, 3aCTABJSIET YHTATENs MOPA3MBIIUIITh HaJ TEMOM,
BBIABUTaeMol  aBTopoM. K  Hambojmee He yHOTPEOMMBIM H  PEIKO
BCTPEYAIOIINMCST  SI3BIKOBBIM ~ CPEJICTBAM MOXXHO OTHECTH HCIIOIh30BaHUE
MapaJyIeTbHBIX KOHCTPYKIIUMA, TaK KaK JaHHBIA MpPUEM HE OYeHb 3aMETEH TpH

YTCHHNHN HY6J'II/IHI/ICTI/I‘-ICCKI/IX TCKCTOB MW HC OCTaBJCT <CIPKHUC CIICALD) B

CTPYKTYpe.

53



2.3 IlpakTueckoe MPpUMEHEHHE PE3YIbTATOB UCCIEIOBAHUS

[To pe3ynbraTaM HaIIUX HUCCIEIOBAHUM CTAHOBUTCS OYEBUIHBIM TOT
¢akt, uro nBmxeHue «locavorisme» HaOupaeT 0OOpOTHI U CTAHOBUTCS BCE
OoJjiee TOMYJSAPHBIM B peruoHax @OpaHiuu. DTO MO3BOJSIET HaM NPUNTH K
BBIBOJIY, YTO B Pa3JIMYHBIX AyTEHTUYHBIX HCTOYHHUKAX, HCMOJIB3YEMBIX MpPH
MOJATOTOBKE K YpPOKaM, Mbl MOXEM BCTPETUTh MHOTO PA3JIMYHBIX MAaTEPUAJIOB Ha
ATy TEMY U O00ydaromuMcs ObUIO Obl MOJE3HO Y3HATh O TAKOM JBUKEHUU KaK O
HOBOH (paHIy3CKOW TeHACHIMH. 3HaHMS O JBWKeHuu «locavorisme»
NO3BOJIMJIM  Obl  OOYyYarOIIMMCSl pPACIIMPUTH CBOW Kpyrozop U Oosblie
MOTPY3UTHCS B KYJIBTYPY CTPaHbl U3y4aeMOTO SI3bIKa.

Takum  obOpaszom gisi  TOoro, 4ToObl H30€XKaThb  HEMOHUMAaHUS
00y4JaromuMHCs JAHHOTO TEPMHUHA U MOBBICUTH CTPAHOBEIUYECCKHE 3HAHUS, HAMU
ObUTM  CO3J]aHBl YIPAKHEHHS, TO3BOJISIONIME JIydllle ITO3HAKOMHUTBCS C
nawkeHreM «locavoriSme» W NPUMEHATh JaHHbIC 3HAHWSA Ha MPAKTHKE.
[Ipennaraemsbie 3aaHusi MOTYT OBITh MCIOJIb30BAHBI HA YPOKaX MHOCTPAHHOIO
a3blka B pamkax TeM «Epa», «IIpoaykTsl muTaHus», « IKOJOTHS», a TAKKE Ha
3aHATHSIX BHEYPOUHOU JESITEIIbHOCTH WIH (PaKyJIbTATUBHBIX 3aHITHSIX.

ukn comepxut B cedbe 2 O00Ka YNpaKHSHHH, EJIbI0 KOTOPHIX SIBISCTCS
dbopMHUpOBaHUE U PA3BUTHE COITMOKYIBTYPHOU KOMITETCHIIHH.

[TepBoIii 010K 3a/1aHUI HAIIpaBJIEH Ha 3HAKOMCTBO C TEMOU M 00CYXIeHNE
JOCTOMHCTB U HETIOCTATKOB JJAHHOT'O JIBUYKCHUSL.

Exercice 1. Lisez et traduisez la brochure, répondez aux questions.

VOCABULAIRE

rayon, m restreint — orpaHHYEHHBINA pagHyC

gaspillage, m — nanpacuas tpara

maintien, m — moamepxkka

adhérer — mprcoeIMHATHCS, BCTYIATh

la-dedans — B atom
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Tout d'abord, le locavorisme, Cest quoi ?

@est vrai ¢a, cest quoi, le IocarQ
le lovacori.. enfin le truc, Ia ?
¢

le locavorisme !

Cest un mouvement qui prone la consommation de nourriture
produite dans un rayon restreint autour de son domicile !

0K, super.. Mais heu..

concrétement ca se
passe comment,

et ¢a apporte quoi ?

Bonne question ! Donc le locavorisme, Cest :

@ Acheter des produits
‘ aux producteurs locaux

@ Privilégier les produits frais !
et de galson d 2 J '
@ Limiter le gaspillage alimentaire

© Favoriser le maintien o
des populations sur le territoire

Et locavorfr, ca vient
faire quoi, la-dedans ?

facilement les produits de votre région sur Internet.

En limitant considérablement les intermédiaires,
nous soutenons un réseau plus équitable

pour les producteurs et diminuons le gaspi
généré par les circuits de distribution classique.




Questions:
1. Qu'est-ce que le locavorisme?
2. Quels sont les principes essentiels du locavorisme?

3. Pensez-vous que ce mouvement a des avantages?

Exercice 2. Lisez l'article et faites les devoirs.

Les locavores: manger local et de saison

PUBLIE LE 28 NOV 2017 PAR LAURENA VALETTE

Les locavores sont des consommateurs éco-responsables : ils n‘achétent et
ne mangent que des produits locaux et de saison. Fruits, légumes, céréales,
viande, fromage: tous les aliments, ou presque, doivent avoir parcouru moins de
160km pour arriver dans les assiettes. En France, le mouvement s'amplifie.

Qui sont les locavores?

Loca- pour local, -vore pour manger: les locavores sont des
consommateurs qui privilégient les produits alimentaires locaux et de saison. Par
exemple, un locavore frangais renonce aux cerises importées du Chili, aux
crevettes thailandaises, aux tomates espagnoles, aux haricots verts du Kenya et a
I'agneau de Nouvelle-Zélande. La définition exacte du concept prévoit méme
une distance maximale de 160 km (100 miles) entre le lieu de production et le
lieu de consommation.

Le locavore s‘autorise cependant a consommer du sel, du poivre et des
épices venues dailleurs: c'est I'exception dite Marco Polo. Il peut aussi se
permettre le petit plaisir "exotique" de son choix: pour certains, ce sera I'huile
d'olive, pour d'autres, le café, le thé ou le chocolat, le Parmesan, les fruits de mer
ou l'ananas.

Un phénomene de société venu des Etats-Unis

Le mouvement locavore est né en 2005, a San Francisco, et s'est
rapidement étendu a tout le continent nord-américain. Le terme «locavore» a
méme été ajouté a l'édition 2008 du New Oxford Dictionnary. Ces derniers

temps, les locavores font parler d'eux dans les médias : on ne compte plus les
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articles de presse qui leurs sont consacrés, aux Etats-Unis, au Canada et en
Europe.

Et en France?

La France commence elle aussi a avoir ses locavores: sur Internet, on
trouve une multitude de blogs, et méme des groupes constitués sur des réseaux
sociaux comme Facebook. Un vrai phénomene de société, donc, qui semble étre
beaucoup plus gu'une simple mode.

Pourguoi manger local?

Les motivations des locavores sont variées, ce qui traduit la diversité des
avantages a manger local:

. Moins de transport, c'est moins de pollution.

. Consommer local, c'est aussi un moyen de relancer les productions
autour des bassins de consommation et de renforcer -ou créer- un maillage
agricole a proximite des villes, avec des créations d'emploi et une stimulation de
I'économie locale.

. Qui dit aliment produit localement, dit généralement aliment de
saison (sauf en cas de culture sous serre), ce qui permet de retrouver le rythme
des saisons et de renouer avec une tradition gastronomique séculaire.

. Enfin, un produit local est plus frais, n'ayant pas eu a parcourir des
milliers de kilométres pour arriver sur nos étals. Il a été recolté a maturite et a

souvent plus de godt.

1. Qui est le locavore? Choisissez une image.
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2. Nommez les 2 avantages du locavorisme.

3. Comment comprenez-vous le groupe de mots «des consommateurs éco-

responsables»?

Bropoit 050k 3agaHuii HampaBlieH Ha TMPaKTHUYECKOE MPUMEHEHUE

MOJYYCHHBIX 3HaHMI 10 Teme «locavorismey.

Exercice 1. Regardez le calendrier des fruits et légumes et remplissez le

tableau.

EX
REPUBLIQUE
FRANCAISE
Lt

LEGUMES | betterave, carotte, céleri, champignon
de Paris, chou, chou de Bruxelles, chou-fle_ur, courge,
cresson, endive, épinard, még:he, navet, oignon,
panais, poireau, potiron, salsifis, topinambour
FRUITS | citron, clémentine, kaki, kiwi, mandarine,
orange, poire, pomme

LEGUMES | asperge, betterave, champignon de Paris,
cresson, encpve, épinard, fenouil, navet, oignon,
poireau, radis, salade

RUITS | pamplemousse, pomme, rhubarbe

A CHAQUE MOIS SES FRUITS ET LEGUMES

LEGUMES | betterave, carotte, céleri, champignon

de Paris, chou, chou de Bruxelles, chou-fleur, cresson,
endive, épinard, méche, navet, oignon, panais, poireau,
salsifis, topinambour

FRUITS | citron, clémentine, kiwi, mandarine, orange,
pamplemousse, poire, pomme

LEGUMES | artichaut, asperge, ch'anppignon de Paris,
concombre, courgette, cresson, épinard, navet,
petit pois, radis, salade

FRUITS | fraise, pamplemousse, rhubarbe
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LEGUMES | betterave, carotte, céleri, champignon

de Paris, chou, chou de Bruxelles, chpu»flepr, cresson,
endive, épinard, navet, oignon, panais, poireau, radis
FRUITS | kiwi, orange, pamplemousse, poire, pomme

LE'GUM_ES | artichaut, asperge, aubergine, blette,
champignon de Paris, concombre, courgette, fenouil,

i haricot vert, petit pois, poivron, radis, tomate, salade
::: FRUITS | abricot, cassis, cerise, fraise, framboise, groseille,
melon, pamplemousse, pastéque, péche, rhubarbe




EX
REPUBLIQUE
FRANCAISE

LEGUMES | ail, artichaut, aubergine, blette, champignon
de Paris, concombre, courgette, fenouil, haricot vert,
mais, petit pois, poivron, radis, tomate, salade )
FRUITS | abricot, cassis, cerisg, figue, (raise, framboise,
groseille, melon, myrtille, nectarine, pasteque, péche, prune

LEGUMES | ail, betterave, blette, brocoli, carotte,
celeri, champignon de Paris, chou, chou de Bruxelles,
ghcu-ﬂeur, concombre, courge, courgette, cresson,
echalotg, endive, épinard, fenouil, haricot vert, mache,
navet, oignon, panais, poireau, potiron, salade

FRUITS | chataigne, coing, figue, kaki, noisette, noix,
poire, pomme, raisin

FRANG A CHAQUE MOIS SES FRUITS ET LEGUMES

LEGUMES | ail, artichaut, aubergine, blette,
cha.rnprgnon de Paris, concombre, courgette, fenouil,
haricot vert, mais, poivron, tomate, salade

FRUITS | abricot, cassis, figue, framboise, groseille,
melon, mirabelle, more, myrtille, nectarine, pasteque,
péche, poire, pomme, prune

LEGUMES | ail, betterave, brocoli, carotte, celeri,
champignon de Paris, chou, chou de Bruxe}les, .
chou-fleur, courge, cresson, échalote, em'ilve, épmgrd,
fenouil, mache, navet, oignon, panais, poireau, potiron,
salsifis, topinambour .

FRUITS | chataigne, citron, clémentine, kaki, kiwi,
mandarine, noisette, poire, pomme

Seplembre
PPy
")

LEGUMES | ail, artichaut, aubergine, blette, .
brocoli, carotte, chou-fleur, champignon de Paris,
concombre, courge, courgette, cresson, épinard,
fenouil, haricot vert, mais, oignon, poireau, poivron,
potiron, tomate, salade

FRUITS | figue, melon, mirqbelle, more, myrtille, npisette,
noix, pastéque, péche, poire, pomme, prune, raisin

3(,;-,)1

LEGUMES | ail, betterave, carotte, céleri, champignon
de Paris, chou, chou de Bruxelles, chou-fleur, courge,
cresson, échalote, endive, épinard, méche, navet,
oignon, panais, poireau, potiron, salsifis, topinambour
FRUITS | citron, clémentine, kaki, kiwi, mandarine,
orange, poire, pomme

Placez les fruits et les légumes par saison, nommez au moins 5 noms.

Choisissez et nommez vos fruits et [égumes préférés dans chaque saison.

L’hiver

Le printemps

L’ete

L’automne

Ex. pomme

Exercice 2. Entourez

dessinez 2-3 autres produits.

les produits que nous pouvons trouver en été et
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Exercice 3. Le jeu de société. Le jeu se déroule en tour par tour. Chaque
joueur lance le dé, avance son pion sur le parcours, puis selon la case sur
laquelle il s’arréte effectue un devoir correspondant. Pour chaque devoir, le
joueur recoit des étoiles. But du jeu: atteindre la ligne d'arrivée avec beaucoup

d'étoiles.

Les devoirs:

1. Nommez 3 fruits.
2. Quelle partie de la France a beaucoup de fruits de mer?
3. Quels fromages frangais connaissez-vous?

4. Nommez 3 légumes.

o1

. Quelle région est célébre pour la soupe bouillabaisse?

6. Dans quelle région le dessert principal est-il la tarte aux pommes?
7. Quels legumes d'automne connaissez-vous?

8. D'ou vient le champagne ou le vin de Champagne?

9

. Quelle ville est considérée comme la capitale du vin de France?
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10. Quels desserts francais connaissez-vous?

11. Nommez les 3 plats francais les plus populaires.

12. Quel plat francais a le méme nom avec le populaire dessin animé
américain?

13. Nommez 5 fruits que vous pouvez trouver en hiver.

14. Quel est le nom d'un magasin populaire de locavorisme dans le Sud de
la France?

15. Quels fruits et légumes ne peuvent pas étre trouves au printemps?

B 3aBucumoctu ot BO3paCTa U YPOBHA 3HAHUH 06yanOH_II/IXC$I MOKHO

OOBSIBIIATH MTPaBUJIa HA PYCCKOM SI3bIKE, a TAKKE U3MEHSTh BOMPOCHI.
BriBoBI IO BTOPOIL T1aBE

Bo Bropo#i TnaBe OblT mpoBelneH aHanu3 (GpaHIy3CKOW Mpecchl Ha
OpeIMeT  BBIABICHUA  YINOTPEOJEHUS  Pa3IUYHBIX  SI3BIKOBBIX  CPEICTB,
COZCpXKAlINX OICHKY TakoMy JBWXKEHHI0O Kak  «locavorisme». Mal
aHAIM3UPOBAJIA CTaThM Ha TPEIMET HCIIOJIb30BAaHUSL JIGKCUYECKUX U
CUHTAKCUYECKHUX SI3BIKOBBIX CPEJACTB, TaKUX Kak meTadopa, SMUTET, aHTUTE3A,
dpazeonorusM, ynoTpeOiIeHHE CTUIUCTUYECKH CHIDKEHHOW | OIICHOYHOM
JIEKCUKH, PUTOPUYECKUX BOMPOCOB U Apyrue. Bcero Hamu Obu10 0OHApYKEHO
203 mpumepa ynoTpeOJieHHs TE€X WM HMHBIX SI3BIKOBBIX cpeicTB. Cpenu HUX

JEKCUYECKHe cpeAcTBa BcTpeTuinuch B 50,2% ciaydaeB, a CHHTaKCUYECKHE — B

49,8% (pucynok 33).
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® Jlekcuueckue ™ CHHTAKCUYECKHUE

Pucynok 33 — YnotpeOieHue s3bIKOBBIX CPEICTB

Takum 00pa3oM MBI MOXKEM CcHelaTh BBIBOJ, YTO W JIEKCHUYECKUE, U
CUHTAKCHUYECKHE S3BIKOBBIC CpPEJCTBA MPAKTUYCCKH B PABHOW CTETICHH
UCTIONIB3YIOTCSL aBTOPAaMU JIJIsl BBIPOKEHHS OICHKH JBHKEHHUIO «locavorismey.
OTO MOXHO OOBSICHUTH TEM, 4YTO M T€, M JpPYrHe CpPENCTBAa OKa3bIBAIOT
BO3JICHICTBHE HA YUTATENs, IOMOTAIOT OoJiee BEPHO JTOHECTH MBICIH aBTOpa W
pPacCTaBUTh aKIIEHTHI HA IPABMIIBHBIX MOMEHTAX.

Tak kak nBmwxenue «locavorisme» ctaHoBUTCS Bce 00JIee MOMYIAPHBIM Ha
tepputopun OpaHIUU U paclpocTpaHsieTcs Mo peruoHam, a B Poccun 06 3ToM
MPAKTUYECKH HUYEro HE HW3BECTHO, HAaMH ObUI CO3/IaH LMK YIPaKHEHHH,
HaIpaBJICHHBI Ha pacCIIMPEHUE CTPAHOBEAUECKHX 3HAHUN OO0y4arouuxcs, B
JacTHOCTH 10 TeMe «locavorisme», a Takke Ha pa3BUTHE COLMOKYJIBTYPHOM

KOMIICTCHIIMH.
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SAKVIIOYEHUE

[IpoBeneHHOE HCCIEAOBAHME MO OLEHKE (PPaHIy3CKOro JIBHIKECHHS
«locavorisme» moka3piBaeT, 4YTO JIAHHOE JBW)KCHUE SBISICTCS HOBOM
TEHACHIIMEl B COBPEMEHHOM (PpaHIy3cKOM OOIIecTBE M OBICTPO HaOupaer
000pOTHI.

Oto mnonstue Bo3HUKIO B CIIIA B nHauvame 2000-x romoB u OBICTPO
pacupoCTpaHWIOCh MO BceMy Mupy, Bkiawoudas @PpanHuuro. [maBHas wupaes
JIOKAaBOPCTBA 3aKIIIOYAETCS B TOM, YTOOBI MOTPEONISITH MPOAYKThI, BhIpALICHHBIE
WIM TPOU3BEACHHBIE B OKPECTHOCTSX, YTOOBI TMOJJIEPKUBATH MECTHYIO
DKOHOMHUKY, COKpPAaTUTh BpPEeMS M PACCTOSHHE JOCTAaBKM M YMEHBIIUTH
BO3/ICHCTBUE HA OKPYKAIOIIYIO CPEy.

JlokaBopbl BO @PpaHumu YOEXKACHBI, YTO OSTOT MOAXOA K IHUTAHUIO
MO3BOJIIET UM TOJydaTh 00Jiee CBEXKHME M KAaUeCTBEHHBIC MPOAYKTHI, a TaKkKe
CIIOCOOCTBYET  COXPAHEHHUIO  TPAAUIMOHHBIX  PErHOHANbHBIX  ONIOA U
KyJbTYPHBIX OCOOEHHOCTEH.

UroObl Jydilie TMOHSATh, KaK COBpPEMEHHOE (paHIly3cKOe OOIIECTBO
BhIpa)kaeT OTHOIICHHE K JABMKEHHIO «locavorisme», Hamu ObLIH COOpaHbI U
IPOAHAIIM3UPOBAHBI SI3BIKOBBIE CPEJICTBA, BBIPAKAIOIIUE OLIEHOYHOCTh. ITO
CBS3aHO C TEM, 4YTO B COBPEMEHHOM IIpecce BO3JICUCTBYIOIAs (PYHKIIUS
JIOCTUTAETCSl 4Yepe3 YOeKIeHHWe, a OICHKAa HCIOJIb3yeTCd KaK MOIIHBIN
MHCTPYMEHT PEYEBOr0 BO3/CHCTBHS Ha (OPMHUPOBAHUE OOIIECTBEHHOTO MHEHHUS
o (hakTax, COOBITUAX WU CYOBEKTAX.

Takum oOpazoM HamMH OBUTO BBISBICHO, YTO /I BO3ACHCTBUS Ha
OOIIECTBEHHOE MHEHHE AaBTOPBHI B OOJBLICH CTENEHH HCIOJB3YIOT B CBOUX
CTaThsIX TaKWe TpHUEMbI, Kak Meradopa, SMUTET, (pazeomoru3Mm, a Takke
pUTOpHUUYECKHE BOMPOCH M rpaduueckue cpeactsa. Bece 3To momoraer aBTOpy
JIOHECTH TJIABHYIO MBICJIb U 3aCTaBUTh 3ayMaThCsA HAJl COJIEPKUMBIM CTAThHU.

Tak xak aBmxenue «locavorismey» cTaHOBUTCS Bce Ooiee MOMYJIIPHBIM Ha

tepputopun Opanuuu u pacnpocTpaHsieTcss o pernoHaMm, a B Poccun 06 3Tom
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MPAaKTUYECKW HHUYEr0 HE M3BECTHO, HaMU ObUIM CO3JaHbl YIPaKHEHMUS,
noMoraronue Mu30exarb HEMOHMMaHUA OOYy4YaloIIMMHCS AAHHOTO TEPMHUHA U
ITOBBICUTH CTPAHOBEIUECKHUE 3HAHUSA 10 ITOU TEME.

B 3akmouenue xorenoch Obl OTMETUTb, YTO JAHHBIM LUK YHNpaKHEHUN
MOKET OBITh MCIIOJIb30BaH KAaK Ha ypOKax MHOCTPAHHOIO s3blKa B paMKaX Te€M
«Ena», «I[IponykTsl nuTaHus», «IKOJOTUS», TAaK U HA 3aHATHIX BHEYPOUHOU

ACATCIIBHOCTH NJIN q)aKyJ'IBTaTI/IBHBIX 3aHATHUAX.
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INPUJIOKEHUE

Ne @dparMeHT cTaThbu
Meradopa

1 | Les locavores, ce sont donc ces personnes qui respectent une discipline
alimentaire a la fois nouvelle et complexe: s’alimenter de produits dont
’origine géographique est située & moins de 160 km de leur assiette.

2 |En effet une exception appelée «Marco Polo» leur permet la
consommation d’épices, et de choisir un plaisir coupable qui transgresse
la regle des 160 km, comme par exemple un fruit exotique.

3 | Chez nous, le PIL est devenu une marque a forte notoriété pour favoriser la
consommation «patriotique» de produits locaux.

4 | Utilisez la carte interactive pour trouver un coin de paradis afin de co-
jardiner.

5 | La start-up Fruit and Food® fondée en 2017 a une double utilité. D’une
part, le site internet de la marque est une vraie caverne d’Ali Baba pour
les jardiniers en herbe ou confirmes.

6 | A cette époque, un anglais, Tim Lang évoque la notion de «food miles»,
kilométres alimentaires.

7 | Le locavore veut diminuer son empreinte écologique.

8 | ...indiquent ’origine de leurs produits et vous proposent de composer
vous-méme votre panier bio, livré dans un point relais proche de chez
VOUS.

9 | Comme si cette goutte de trop imposait une réaction et un retour a des
valeurs mises a mal par la mondialisation.

10 | L’année derniere a cependant servi de piqlre de rappel bien utile des
risques inhérents a mettre tous les ceufs de sa sécurité alimentaire dans le
méme panier régional.

11 | La diversité de nos sources d’approvisionnement via des transports a bas

colts, a grande échelle, et sur de grandes distances, est un des grands
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miracles mal appréciés de notre age, mais ce développement n’avait pas

échappé a ses premiers bénéficiaires.

12

Le réseau le plus développé en France est La ruche qui dit oui, un réseau
de 700 «ruches», réparties dans toute la France rassemblant différents

producteurs.

13

Pour ces consommateurs, 1’écologie commence dans I’ assiette. ..

14

Ils (les gouvernements) fixeront allegrement des objectifs, mais ne feront

rien pour les mettre en ceuvre si cela équivaut a un suicide politique.

15

Un autre symptome récent du «manger local» a été la création en Tle-de-

France en février 2013 du label «Des produits d’ici, cuisinés ici».

16

A nous de travailler les produits du terroir afin de personnaliser nos plats

et de raconter ce territoire francilien.

17

Gréce a ces 5 outils tres utiles, consommer local devient un jeu d’enfant.

18

Dans beaucoup de magasins, vous trouvez des tomates toute 1’année. Mais
en réalité, en France, les tomates aprés septembre, c’est comme porter

une doudoune par 40°: ¢a n’a pas de sens!

19

Aujourd’hui, bien que la Loi EGalim de 2018 tente de calmer le jeu de la
guerre des prix qui a longtemps fait rage dans les magasins, le producteur

est souvent contraint de réduire ses marges.

20

En effet, parmi les 10 000 producteurs du réseau, on compte une vaste
diversité de métiers. Des maraichers, des artisans-boulangers, des
brasseurs et viticulteurs, des éleveurs laitiers, ou encore des éleveurs de
viande. Mais aussi des safraniers, des héliciculteurs, des apiculteurs et bien
d’autres passionnés qui prennent plaisir a proposer aussi bien des best-

sellers que des produits plus originaux.

21

Le producteur voit aussi sa logistique simplifiée en faisant une seule
tournée de livraison pour plusieurs établissements, mais aussi son volume
de livraison augmenté grace aux commandes groupées et des marges plus

élevées grace a la rationalisation des tournées de livraison ainsi qu’un
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gain de temps.

22 | Le célebre chef étoilé qui fit les beaux jours du Plaza Athénée y mise sur
la «naturalité».

23 | Pour ce fils d’agriculteur, nature et proximité, savoir-faire et culture
raisonnée sont désormais le fil gourmand, avec 1’objectif d’atteindre 100%
de produits locaux dans les assiettes.

24 | Sur le haut du podium, Bordeaux est LA ville locavore par excellence!

25 | L’offre est si importante que les locavores bordelais ont créé 1’application
mobile «Adresses Gourmandes» pour que le choix d’un producteur ne soit
plus un casse-téte.

26 | Si les produits du terroir francilien ont longtemps été au menu d'une
poignée de bobos, ils s'offrent aujourd'hui au plus grand nombre.

27 | Mais protéger l'environnement et les acteurs économiques de sa région
n'est pas l'unique moteur du locavore.

28 | lls ont meilleur go(t, car ils ont mari sur pied, pas dans un camion.

29 | Ayjourd’hui, des milliers de personnes ne jurent que par ce mode de
consommation qui veut dorer le blason du local.

30 | Terme encore peu répandu dans le monde francophone, il incarne déja
chez nos voisins anglo-saxons une Véritable révolution !

OnuTeT

1 | Cette démarche, devenue un mode de vie, consiste a refuser les abus de la
mondialisation et a s’engager un peu plus dans une consommation
respectueuse d’un point de vue écologique.

2 |Mais dans un avenir proche, il semblerait que c’est un modéle de
consommation qui tend a prendre de plus en plus d’ampleur, et surtout qui
semble étre une solution viable pour utiliser puiser dans les ressources que
nous offre la nature sans compromettre le développement des générations
futures.

3 | Ainsi les producteurs savent, pour une saison donnée, les quantités qu’ils
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doivent produire et sont assurés de distribuer cette quantité.

4 | Pour pallier a ce souci d’organisation, des initiatives ont vu le jour
notamment les réseaux d’AMAP qui ont fleuri sur tout le territoire, et qui
connaissent un franc succes.

5 | Certes cela peut étre plus contraignant, au niveau du budget, ou peut-
étre moins facile niveau organisation que de se fournir dans un
supermarché classique, ou tout est a portée de mains.

6 | D’autres trouveront dans le locavorisme un moyen de recréer du lien
social, de réduire I’impact carbone de leur consommation, ou simplement
faire de leur consommation un acte militant et politique pour désavouer le
consumérisme actuel.

7 | Le plus naturel et celui le plus courant, c’est de mettre son panier sous le
bras et de parcourir les marchés communaux et autres marchés couverts
qui regorgent de bons produits de saison et locaux.

8 | Le locavorisme favorise donc le développement durable et limite la
pollution.

9 | On commence un mouvement positif pour 1I’environnement.

10 | Forge un lien privilégié avec 1’agriculteur.

11 | Ce groupe d’idéalistes rassemble des consommateurs autour de I’idée
simple qui est de se nourrir localement de maniére exclusive.

12 | Pour cuisiner bon, sain et durable, fermes et potagers d’a coté n’ont
jamais eu autant leur préference.

13 | La preuve avec cette sélection gourmande, mitonnée a travers les belles
régions de France.

14 | Une cuisine terrestre, nomade et durable...

15 | En toute simplicité, a I’image des cagettes de victuailles en vitrine, Sapid
se veut un restaurant «réfectoire», convivial et a prix doux.

16 | Pour ce fils d’agriculteur, nature et proximité, savoir-faire et culture

raisonnée sont désormais le fil gourmand, avec 1’objectif d’atteindre
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100% de produits locaux dans les assiettes.

17 | La cueillette, la découverte de 1’étal et des animaux, la fabrication du
fromage...beaucoup d’activités qui transforment les courses en un
agréable moment en famille.

18 | Un véritable retour aux sources!

19 | Périgueux regorge d’options pour consommer local et de consommateurs
tres exigeants a la recherche de prix toujours plus attractifs!

20 | Avec de terres agricoles majoritairement réservées a la culture intensive
de céréale, I’lle-de-France n’est pas le terrain le plus propice pour les
locavores.

21 | Jamais la proximité n’aura autant été plébiscitée.

22 | La demande d'une nourriture produite dans un rayon restreint autour de
son domicile fait écho a une envie de consommation raisonnee.

23 | En temoigne ’organisation du 13 au 28 septembre pour la seconde année
consécutive des «Semaines du manger local Paris-Tle-de-France», durant
lesquelles se déroulent de nombreuses manifestations, avec comme point
d’orgue la «Fabuleuse Féte du manger local», qui a eu lieu a Paris sur les
bords de Seine les 13 et 14 septembre derniers.

AHTHTE3a

1 | Les adeptes de la consommation locale font tout de méme une entorse a
la regle.

2 |Les potagers privés deviennent donc des potagers collaboratifs et
soutiennent une consommation de saison, et de qualite.

3 | En raison des crises et de la montée des valeurs environnementales,
I’appétit des frangais pour le régional et le local devient une aubaine pour
les industriels de I’agroalimentaire et pour la grande distribution.

4 | Producteurs locaux partagent le terrain avec quelques maraichers plus
«mondialistes» au sens large.

5 | Des aliments savoureux ayant peu voyagé, qui créent de I’emploi chez
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nous, ¢a se prend bien, été comme hiver.

6 | La conviction des parisiens les améne a repenser les espaces urbains pour
répondre a cette nouvelle maniére de consommer.

dpaszeonorum

1 | Pour ceux qui ont la main verte, mais qui n’ont pas la chance d’avoir de
jardin potager ni de potager collaboratif, des plateformes web de petites
annonces de particuliers qui ont des parcelles cultivables et qui recherchent
un coup de main, en échange d’une partie des récoltes.

2 | Certes cela peut étre plus contraignant, au niveau du budget, ou peut-étre
moins facile niveau organisation que de se fournir dans un supermarché
classique, ou tout est a portée de mains.

3 | Finies les tomates toute I’année, le coup de fourchette s’adapte désormais
aux quatre saisons.

4 | Opportunité commerciale pour des petits commercants qui jouent le jeu
de la solidarité et de I’appui au développement.

5 | Décryptage en profondeur, au-dela des idées regues.

6 | «Belle Terre», c’est le joli nom donné au commerce bio qui a ouvert ses
portes en novembre 2014 a La Louviére, en Belgique... et qui se
recommande du «locavorisme».

7 | Jessica Pentrice, une habitante de San Francisco, met alors les habitants de
sa ville au défi de se nourrir uniquement d’aliments produits & moins de
160km de chez eux.

8 | La consommation locale fait son trou.

9 | D’ailleurs, plusieurs services de livraison de repas ont fait de ce
mouvement locavore leur cheval de bataille.

10 | Mais ce luxe pese lourd sur notre empreinte écologique car ces produits
viennent de I’autre bout du monde.

11 | Pour y parvenir sans se prendre la téte, il y a plusieurs solutions.

12 | Consommer local, ¢’est donc remettre un peu d’ordre dans tout cela.
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13

A leurs yeux, les produits alimentaires locaux présentent, en effet, de trés
nombreux avantages: ils font marcher 1’économie locale, ils sont de
meilleure qualité et ont un meilleur goQt, ils sont meilleurs pour la santé et

plus respectueux de I’environnement.

14

Si cette réflexion vous a traversé I'esprit, vous étes au bon endroit.

15

Iy a tout de méme des marques qui aident a y voir plus clair.

16

Les locavores ne jettent pas la pierre a la mondialisation et aux avancees
¢économiques et sociales qu’elle a engendrées, mais déplorent de retrouver
partout les mémes boutiques, les mémes chaines de restaurant, les mémes

marques et logos...

17

Consommateurs comme producteurs, mais aussi la planete et les humains:

chacun y trouve son compte!

18

Aujourd’hui, bien que la Loi EGalim de 2018 tente de calmer le jeu de la
guerre des prix qui a longtemps fait rage dans les magasins, le producteur

est souvent contraint de réduire ses marges.

19

En effet, I’emballage, les fruits et le lait font le tour du monde avant que
le produit fini ne soit prét a étre consommé. Et pourtant, de nombreux

produits sont fabriqués tout prés de chez nous!

20

L’air du temps est au «locavorisme».

21

Le célebre chef étoilé qui fit les beaux jours du Plaza Athénée y mise sur

la «naturalité».

22

Pour les collectivités territoriales, cette notion de proximité va de pair

avec une redynamisation des territoires.

23

Dans le monde d’aprées, consommation locale et digitale iront de pair.

24

Depuis quelques anneées, le mouvement prend de ’ampleur et tend méme
a dépasser le fort attrait du bio en encourageant les «consommateurs» a
acheter des produits frais et de saison, sur les marchés et/ou aux
agriculteurs locaux, a choisir leurs propres aliments, en faisant valoir la

qualité du produit local, bien meilleur en golt que son équivalent
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industriel.

25

Ensuite, enlevez-vous de la téte qu’a Paris ou en région parisienne,

agriculture rime avec néant...

26

En témoigne 1’organisation du 13 au 28 septembre pour la seconde année
consécutive des «Semaines du manger local Paris-Tle-de-France», durant
lesquelles se deroulent de nombreuses manifestations, avec comme point
d’orgue la «Fabuleuse Féte du manger local», qui a eu lieu a Paris sur les

bords de Seine les 13 et 14 septembre derniers.

27

Si la plupart des nouvelles modes alimentaires n’ont pas trouvé gré a mes

yeux, j’ai décidé de me lancer dans 1I’aventure du locavorisme.

CTUINCTHYECKH CHHI)KEHHAS JICKCUKaA

Alors est-ce une simple lubie de «bobos» écolos parisiens? Ce n’est pas

aussi simple.

Donc ¢’est cool.

OHGHO“IHaSI JCKCHKa

Mais dans un avenir proche, il semblerait que c’est un modele de
consommation qui tend a prendre de plus en plus d’ampleur, et surtout qui
semble étre une solution viable pour utiliser puiser dans les ressources que
nous offre la nature sans compromettre le développement des générations

futures.

A premiére vue le manger local, semble étre le modéle de demain pour

faire face aux enjeux de santé, de respect de la biodiversité, de 1’écologie.

Il semble difficile d’adopter ce mode de vie, cependant, une seule

personne qui lui adhere peut changer la vie de bien des gens!

En 2050, nous serons neuf milliards et nous estimons qu’il faut donc

produire encore plus...

Il était désormais «du pouvoir de I’homme d’ajuster ces choses»,

observait-il.

En effet nous constatons que le réseau des stations-services, des
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supérettes et épiceries de quartier ou de communes assurent pleinement la

distribution de produits de terroir que 1’on ne retrouve pas dans les GMS.

Mais j’imagine que le prix comparatif des produits ne tourne pas a

I’avantage de ces derniéres.

4 % affirment méme le faire «beaucoup plus souvent».

Merounmusa

Certains produits, comme les avocats, sont d’ailleurs exclus du menu en

raison de leur mauvais bilan carbone.

OnuiieTBOpeHNE

Finies les tomates toute 1’année, le coup de fourchette s’adapte

désormais aux guatre saisons.

Enfin, dans I’industrie agroalimentaire, les producteurs sont tenus de
respecter certaines normes strictes quant au calibrage de leurs produits.
Dans ce modgele, fruits et Iégumes moches ne sont pas les bienvenus... A
I“inverse, les circuits-courts, eux, disent stop a la discrimination sur la

forme ou la couleur de ces produits: tout le monde a sa chance!

Dans beaucoup de petites exploitations qui distribuent en circuit court, on
est passé€ d’un systeme de monoculture a la polyculture. Ce mode de
production permet une rotation des terres et garantit donc une meilleure
fertilite, plus pérenne. De plus, il favorise la diversité des cultures et

redonne du caractere aux terroirs.

Que ce soit pour prendre soin de son corps, pour redecouvrir le « vrai »
godt des produits, pour attiser la sympathie de son porte-monnaie ou pour

limiter son impact carbone, le locavorisme seduit.

Les produits locaux et de saison, voyageant peu et ne nécessitant pas

d'intermédiaire, coltent moins cher.

Puropuueckuit Bonpoc

Vous cherchez a consommer plus intelligemment?

Vous voulez aider les producteurs locaux?
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Le locavorisme : un modele pour demain?

Le locavorisme, mais qu’est-ce que c’est exactement?

C’est quot étre locavore?

D’ou vient ce mouvement ou mode d’alimentation?

Pourquoi ce mouvement du «manger local» est-il si en vogue?

Est-ce uniquement bénéfique pour le consommateur?

O©| O N o o &~ W

Toutes les raisons sont bonnes pour commencer a manger locales, non?

10

C’est quoi le «locavorisme»?

11

Mais comment on devient locavore?

12

Alors, on devient locavore?

13

Alimentation: qui sont les locavores?

14

Carnivores, omnivores, et maintenant locavores?

15

Qui ne possede pas une réserve de sacs en plastiques accumulés au fil du

temps (parfois trés court!) dans un coin de son logement?

16

Privilégiez-vous les produits de votre region pour votre pause déjeuner ou

vOs courses alimentaires?

17

Et vous, que pensez-vous de la livraison de repas locavores?

18

Quelle est donc cette nouvelle tendance alimentaire qui gagne le cceur des

consommateurs, en France et dans le monde?

19

Pommes de terre, tomates, carottes, bananes... un peu ennuyeux n’est-Ce

pas?

20

L’accusation est-elle fondee, alors que certaines collectivités sont
exemplaires en matiére d’achats alimentaires, pionni¢res du bio et

locavores dans leurs menus?

21

N’est-ce pas beau?

22

Et vous? Consommez-vous local?

23

Connaissez-vous la tendance locavore?

24

Ce mouvement pronant la consommation d’aliments produits pres de chez

soi, dans un rayon restreint?
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25 | Comment devenir locavore?

26 | Que des bonnes raisons de s’y mettre, non?

27 | Qu’est-ce qu’un locavore?

28 | Quel est I'impact d’un locavore sur son environnement?

29 | Mais si nous sommes des millions a le faire grace a une agriculture
exercée par des Francais passionnes, quels seraient les impacts?

30 | En bref, comment contribuer a sauver la planete en modifiant votre
alimentation et vos modes de consommation en devenant locavore?

31 | Locavore... Cela ne vous dit rien?

[ToBTOpEHUE

1 | Le réseau le plus développé en France est La ruche qui dit oui, un réseau
de 700 «ruches», réparties dans toute la France rassemblant differents
producteurs.

2 | Surtout manger local implique au locavore de consommer des produits de
saison, donc il est plus facile d’étre locavore en été ou au printemps ou la
diversité des produits est plus large, mais quand vient I’hiver, les produits
sont moins attirants, remplacer une des tomates en automne par du
potimarron, pour certain ¢’est un frein!

3 | Mais aussi pour les producteurs, et notamment les petits producteurs qui
vont voire leurs entreprises prospérer.

4 | Tout ce qui est produit est donc consomme, et le prix des produits
permet aux producteurs de vivre de leur métier.

5 | Ainsi les producteurs savent, pour une saison donnée, les quantités qu’ils
doivent produire et sont assurés de distribuer cette quantité.

6 | Ce retour aux circuits courts, aux modes de consommation locaux, vient
du consommateur qui ne veut plus étre expose aux pesticides,
antibiotiques, et de maniere générale veut savoir comment est fabriqué ou
transformé le produit, ou est fabriqué le produit et qui est le producteur.

7 | On choisit donc d’acheter des produits aux producteurs locaux, on
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privilégie les produits frais et de saison et on favorise le maintien des

populations sur le territoire.

Le producteur voit aussi sa logistique simplifiée en faisant une seule
tournée de livraison pour plusieurs établissements, mais aussi son volume
de livraison augmenté grace aux commandes groupées et des marges plus
élevees grace a la rationalisation des tournées de livraison ainsi qu’un

gain de temps.

Opportunitée économique pour des promoteurs qui vont créer ou
developper de nouvelles filieres de produits alimentaires locaux. Nous
constatons I’émergence d’activités de production agroalimentaire autour
de produits de terroir, de traditions culinaires ou de produits frais préts a
cuisiner. Parmi ces promoteurs, on trouve aussi des jeunes formés, motives
et ouverts aux attentes des consommateurs qui ont I’ambition d’offrir des
produits sars et de qualité.

Opportunité économique pour des industriels et des distributeurs qui
veulent surfer sur les tendances «régions et terroir».

Opportunité commerciale pour des petits commercants qui jouent le jeu

de la solidarité et de I’appui au développement.

10

Les productions locales sont généralement vendues avec un minimum
d’emballages, nécessaires pour pallier aux risques sanitaires et a la
législation. On observe de toute fagcon une démarche quasi systématique et

géneéralisée de simplification et de réduction des emballages.

11

A leurs yeux, les produits alimentaires locaux présentent, en effet, de trés
nombreux avantages: ils font marcher 1’économie locale, ils sont de
meilleure qualité et ont un meilleur godt, ils sont meilleurs pour la santé

et plus respectueux de I’environnement.

12

Les locavores ne jettent pas la pierre a la mondialisation et aux avancées
¢conomiques et sociales qu’elle a engendrées, mais déplorent de retrouver

partout les mémes boutiques, les mémes chaines de restaurant, les mémes
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marques et logos...

13

Les fruits et légumes de saison sont moins chers. Moins de transport,
moins de taxes, moins d’intermédiaires, moins d’efforts de culture (sous

serre avec pesticides), etc. Economisez en mangeant local!

14

Pour réaliser leurs repas, les restaurants scolaires font appel a des sociétés
de restauration, ou achetent «en direct» leurs denrées alimentaires. Pour
cela, elles passent par des procédures d’appel d’offre. Pour éviter tout
favoritisme, ces procédures sont reglementées et interdisent par exemple
les clauses de proximité géographique, pour acheter «100 % local» ou

«100% francais».

15

Les familles, qui apprécient aussi bien la qualité des produits que
I’expérience pédagogique, apprecient ces concepts qui permettent de

sensibiliser les enfants a I’importance de consommer local.

16

Aussitot cueilli, aussitdt vendu : la différence est frappante pour la qualité

des Iégumes... qui sont donc plus riches en nutriments.

17

Celle-ci a remis a I’honneur la notion de proximité qui s’incarne par le
retour des acteurs locaux, tant au niveau de la vie publique qu’au niveau

de la consommation.

18

Produit ici, cuisiné ici, mangé ici.

OOBEeKTUBU3ALUA

D’ou vient la tendance des Locavores? Les origines du mouvement

remontent a 2005, a San Francisco.

Vous souhaitez vous approvisionner chez un particulier? Utilisez la carte

interactive pour trouver le jardin pres de chez vous.

Vous étes sans jardin mais vous avez la main verte? Utilisez la carte

interactive pour trouver un coin de paradis afin de co-jardiner.

Comment est-ce possible? Si vous achetez vos bananes directement chez le

producteur, vous étes stires qu’elles n’ont pas traversé I’océan en avion.

Quel est I’'impact environnemental de notre alimentation? Réchauffement
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climatique, pollution des sols, contamination des eaux...

Alors est-ce une simple lubie de «bobos» écolos parisiens? Ce n’est pas

aussi simple.

Plus concrétement? C’est parti pour le top 5 des villes les plus locavores

de France.

Cela va-t-il perdurer? Certainement car cette attente pour une

consommation «locavore» n’est pas nouvelle.

I'paduueckue cpencrra

S’ils ne se revendiquent pas du mouvement, des labels comme «Produit
en Bretagne», «Sud de France» ou «Bravo I’Auvergne» diffuse I’idée

de consommer localement.

En effet une exception appelée «Marco Polo» leur permet la
consommation d’épices, et de choisir un plaisir coupable qui transgresse la

regle des 160 km, comme par exemple un fruit exotique.

On trouve désormais des restaurants «Locaphiles» (Dont le sieége social de
Google), ou encore des espaces axés producteurs locaux, notamment chez

Walmart.

Le réseau le plus déeveloppé en France est La ruche qui dit oui, un réseau
de 700 «ruches», réparties dans toute la France rassemblant différents

producteurs.

Pourquoi ce mouvement du «manger local» est-il si en vogue?

Le locavorisme ou également connu comme mouvement locavore, vise a
encourager le «<consommateur» a consommer des produits locaux, frais et

de saison.

C’est quoi le «locavorisme»?

Toujours aux FEtats-Unis, pays d’origine de la junkfood, quelques
restaurants branchés de la 5e Avenue sont déja a la page en proposant des

menus «100 miles».

A cette époque, un anglais, Tim Lang évoque la notion de «food miles»,

82




kilomeétres alimentaires.

10

Ceci ne serait pas si problématique si les soi-disant «locavores» n’avaient
pas, avec tant de succes, popularisé ’idée d’augmenter de fagon drastique
le fait de dépendre de «foodsheds» , c’est-a-dire de «garde-manger»
locaux (dans un rayon de par exemple 160 kilometres de leur lieu de

résidence).

11

Manger local et de saison n’est pas seulement «tendance», cela peut aussi

étre plus économique et bénéfique pour I’environnement.

12

Opportunité économique pour des industriels et des distributeurs qui

veulent surfer sur les tendances «régions et terroir».

13

Chez nous, le PIL est devenu une marque a forte notoriété pour favoriser la

consommation «patriotique» de produits locaux.

14

Le célebre chef étoilé qui fit les beaux jours du Plaza Athénée y mise sur

la «naturalité».

15

Pour réaliser leurs repas, les restaurants scolaires font appel a des sociétés
de restauration, ou achetent «en direct» leurs denrées alimentaires. Pour
cela, elles passent par des procédures d’appel d’offre. Pour éviter tout
favoritisme, ces procédures sont réglementées et interdisent par exemple

les clauses de proximité géographique, pour acheter «100 % local» ou

«100 % francais».

16 | C’est un fait, le «consommer local» revient en force!

17 | La recherche de produits locaux ET bio.

18 | Manger local ne veut cependant pas dire manger EXCLUSIVEMENT
local.

19 | Sur le haut du podium, Bordeaux est LA ville locavore par excellence !

YMmomuanue

1 | A vérifier sur le terrain...

2 | Pour ces consommateurs, I’écologic commence dans 1’assiette. ..

3 | Réchauffement climatique, pollution des sols, contamination des eaux...
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4 | Pommes de terre, tomates, carottes, bananes... un peu ennuyeux n’est-Ce
pas?

5 | Le bassin bordelais regorge d’artisans et de petits producteurs : magasins
bio, maraichers, indépendants...

6 |La cueillette, la découverte de I’étal et des animaux, la fabrication du
fromage...beaucoup d’activités qui transforment les courses en un
agréable moment en famille.

7 | Les choses bougent: les espaces urbains laissent place a des cultures sur
toits, des fermes collaboratives, des halls, des potagers collectifs...

8 | Etre locavore, c’est s’inscrire dans une démarche de consommation
durable qui favorise I’économie locale...

9 | Premiére évidence, certains produits du quotidien ne sont pas et ne seront
jamais produits en France... alors que fait-on?

10 | Ensuite, enlevez-vous de la téte qu’a Paris ou en région parisienne,
agriculture rime avec néant...

11 | Locavore... Cela ne vous dit rien?

12 | On vote pour... méme s’il faut passer commande a une borne et
débarrasser son plateau en fin de repas.

13 | Aussitdt cueilli, aussitot vendu: la différence est frappante pour la qualité
des 1égumes. .. qui sont donc plus riches en nutriments.

14 | Les productions de la ferme sont enrichies de produits triés sur le volet...
quitte a étre moins locavores.

15 | Petits producteurs, commergants de quartier... tous ont vu qu’ils pouvaient
avoir acces au digital pour toucher des consommateurs en demande de
produits locaux.

16 | Il n’est pas toujours propre: certes, il voyage moins... mais il est rarement
bio en lle-de-France.

17 | I n’est pas toujours moins cher: tout dépend du circuit de vente... d’ou la

primauté des circuits courts, mais parfois contraignants.
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[Tapuennanus

Serge s’est équipé d’un terminal de paiement, ce qui facilite les achats. Et
d’un site internet reprenant la liste des produits en vente ainsi que des

conseils, recettes et toutes autres informations d’ordre pratique.

Manger local ne veut cependant pas dire manger EXCLUSIVEMENT
local. Je dirais que mon alimentation est 80-90% locale, mais je suis

vraiment attachée a ma banane quotidienne. Et au chocolat. Et au café.

S’il y a de la pédagogie, une valorisation du manger mieux, si ce n’est pas
trop impose, trop injonctif alors oui, on peut observer un changement des
pratiques alimentaires. Y compris chez un public moins attendu, parce que

moins aise ou moins éduqué.

Manger local, c’est s’assurer du respect de la saisonnalité, mais aussi de
bonnes qualités nutritionnelles. Parce qu’un fruit bien mdr supporte mal

les longs trajets, ce qui voyage beaucoup.

En effet, parmi les 10 000 producteurs du réseau, on compte une vaste
diversité de métiers. Des maraichers, des artisans-boulangers, des
brasseurs et viticulteurs, des éleveurs laitiers, ou encore des éleveurs de
viande. Mais aussi des safraniers, des héliciculteurs, des apiculteurs et bien
d’autres passionnés qui prennent plaisir a proposer aussi bien des best-

sellers que des produits plus originaux.

Découvrez plusieurs acteurs locavores engagés. Et rejoignez le

mouvement!

Tant que nous ne I’avons pas utilis¢é en ce sens, cela peut paraitre
paradoxal de consommer local grdce a un réseau mondial. Mais de
nombreux sites internet nous aident au quotidien a nous rapprocher des

produits locaux.

[lapannenbHble KOHCTPYKIUAH

Etre locavore, c’est bien, et pas si compliqué qu’il n’y parait. Diminuer en

sus les emballages, ¢’est encore mieux.
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